Prefeitura do Municipio de Angatuba

Estado de Sao Paulo

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR - ETP

1 - INFORMAGOES BASICAS

Secretaria/Setor requisitante:

Secretaria Municipal de Educacao
Setor de Preparo e Distribuigao de Merenda

Secretaria/Setor requisitante:

Secretaria Municipal de Saude e Medicina Preventiva
Setor de Programas de Saude

Secretaria/Setor requisitante:

Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social
Setor de Assisténcia a Crianca e ao Adolescente

Responsavel(is) pela elaboragao:

Nome: Leidiane Ramos Lopes
Cargo / n° de matricula: Nutricionista/ 3877.1

Nome: Katrin Grotz Menk
Cargo / n° de matricula: Pscicologa/ 2368

Nome: Janaina Nunes Alves Rodrigues
Cargo / n° de matricula: Assistente Social/ 3492

Nome: Vanessa Queli Lopes de Abreu
Cargo / n° de matricula: Diretora da Casa de Abrigo/ 3548

Especificagdo do objeto:

REGISTRO DE PREGCOS VISANDO EVENTUAL AQUISICAO DE
GENEROS ALIMENTICIOS PERECIVEIS (CARNES, PEIXE, QUEIJO E
OVOS) PARA A SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO (SETOR
DE MERENDA ESCOLAR), SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE E
MEDICINA PREVENTIVA (RESIDENCIA TERAPEUTICA E CAPS) E
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO SOCIAL (CASA
DA CRIANGA), CONFORME TERMO DE REFERENCIA - ANEXO |,
para um periodo de 12 (doze) meses.

Natureza do objeto:

MATERIAL DE CONSUMO

1. ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATAGAO E O PLANEJAMENTO

1.1. O Plano de Contratagdes anual (PCA) ainda nao foi oficialmente adotado pelo Municipio para este ano com
todas as especificidades que o compde, de forma que a Administragdo esta levantando esfor¢os para sua

implantagdo no exercicio de 2025.

1.2. Além disso, os recursos financeiros necessarios para fazer frente a essa despesa estdo previstos no

orcamento de 2025.

Rua Joao Lopes Filho, n° 120 - Centro, telefax (0**15)32559500, Angatuba - SP - CEP 18240-000



Prefeitura do Municipio de Angatuba
Estado de Sao Paulo

2. DESCRICAO DA NECESSIDADE

2.1 Educacgdo — Merenda Escolar: A aquisi¢do visa fornecer alimentacéo de qualidade e em quantidade suficiente

a todas as criangas matriculadas na rede municipal de ensino que tem direito ao PNAE - Programa Nacional de

Alimentacao Escolar.

2.2 Saude — Residéncia Terapéutica e CAPS: A aquisicdo se faz necessaria eis que as instituicdes oferecem

atendimento de cuidados intermediérios entre o regime ambulatorial e a internacdo hospitalar por equipe
multiprofissional, constituindo-se também em porta de entrada da rede de servigos para as agdes relativas a saude
mental, com a finalidade de atender a necessidade de 12 meses, através da modalidade Registro de Pregos eis
que possui uma gama de vantagens, principalmente ao permitir a evolugao significativa do planejamento das

atividades, podendo flexibilizar suas despesas com a devida adequagao aos recursos disponiveis.

2.3 Desenvolvimento Social - Casa da Crianca e do Adolescente: A aquisicdo se faz necessaria eis que as

instituicbes oferecem atendimento de cuidados intermediarios entre os abrigados por equipe multiprofissional, com
a finalidade de atender a necessidade de 12 meses, através da modalidade Registro de Pregos eis que possui uma
gama de vantagens, principalmente ao permitir a evolugao significativa do planejamento das atividades, podendo

flexibilizar suas despesas com a devida adequacgéo aos recursos disponiveis.

3. DIRETRIZES DA CONTRATAGAO

3.1 O(s) produto(s) objeto desta contratagdo séo caracterizados como comum(ns), tendo em vista que sdo dotados
de padrbes de desempenho e qualidade que podem ser objetivamente definidos no edital, por meio de especifica-
¢Oes usuais no mercado.

4. DESCRICAO DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO
4.1. O objeto néo se enquadra como sendo bem de luxo, conforme Decreto Municipal n® 601/2021.

4.1.1. Ainda, tendo em vista que seus padrdes de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos por
meio de especificagdes usuais de mercado, nos termos do inciso XlII do art. 6° da Lei n°® 14.133/2021, os bens tém
natureza comum.

4.2. O prazo de vigéncia da ata de registro de precos sera de 12 (doze) meses e podera ser prorrogado, por igual
periodo, desde que comprovado o prego vantajoso, conforme art. 84 da Lei n® 14.133, de 2021.

4.3. O objeto visa atender as necessidades eventuais do Setor requisitante, através de aquisigdes ou contratacdes
parceladas ao longo de sua vigéncia, sendo que as quantidades constantes no item 4 do ETP s&o apenas
estimativas.

4.3.1. Justificativa para adogao do Sistema de Registro de Pregos (SRP): A adogdo do SRP para esta pretensa
licitagdo deve-se ao fato de este sistema ser um forte aliado aos principios da eficiéncia e de economicidade, por
ser um procedimento que descomplica procedimentos para o fornecimento de bens ou servigos, reduzindo a
quantidade de licitagdes, propiciando e facilitando um maior nimero de ofertantes, inclusive a participagdo das
pequenas e médias empresas, enxugando os gastos do erario, por registrar precos e disponibiliza-los por 12
meses, para quando surgir a necessidade, executar o objeto registrado, sem entraves burocraticos, entre outras
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vantagens. Por conta de a aquisi¢do dos géneros pereciveis se tratar de uma necessidade permanente dos Setores
solicitantes, porém com uma previsibilidade afetada em fungédo de um fornecimento com alta oscilagéo diéria e com
entregas parceladas, o SRP atende plenamente a presente demanda justamente por ndo ser possivel mensurar
pontualmente os quantitativos em dado momento, embora seja certo de que a contratagdo sera necessaria no
periodo compreendido entre os 12 (doze) meses, além de desobrigar a Administragdo Publica a adquirir todo o
quantitativo estimado no processo licitatorio, sendo solicitado apenas aquele necessario em determinado periodo.

4.3.2. Da nao adogao da Intengao do Registro de Pre¢os — IRP

4.3.2.1. A decisdo de ndo adotar a IRP no processo licitatério para a pretendida, mesmo sendo uma compra centra-
lizada, esta fundamentada na necessidade de compatibilizar os beneficios inerentes ao modelo centralizado com a
urgéncia na conclusao do processo, visto que ha Atas de registro a vencer em marco de 2025, que hoje, atendem
ao atual objeto, ndo podendo a Administragéo, descontinuar o fornecimento dos produtos desta aquisi¢do, levando
em conta também que as aulas retornam em fevereiro, quando a merenda escolar deve voltar a ser fornecida.

4.3.2.2. A compra centralizada oferece inimeras vantagens, como a padronizagéo dos itens adquiridos, a redugéo
de custos por meio de economias de escala, a otimizagao dos processos administrativos e a promogdo de maior
competitividade no mercado fornecedor. Entretanto, a aplicacdo da IRP, que consiste em uma etapa preliminar
destinada a consolidacdo das demandas de diversos 6rgdos e entidades, apresenta prazos adicionais que podem
ser incompativeis com a urgéncia da aquisi¢do neste caso especifico.

4.3.2.3. A necessidade imediata da aquisi¢cdo dos géneros alimenticios pereciveis, fundamentais para a manuten-
¢do da alimentagdo na Casa da Crianga e do Adolescente e na Residéncia Terapéutica, impde a concluséo célere
do processo licitatorio. Os prazos adicionais gerados pela IRP, como o tempo necessario para a manifestagéo de
interesse dos 6rgaos participantes, a analise e a aprovagao das intengdes, poderiam comprometer a capacidade da
administragé@o de atender prontamente as suas demandas. Isso seria particularmente prejudicial no atual contexto,
em que a agilidade administrativa € crucial para evitar prejuizos a prestacao de servigos essenciais.

4.3.2.4. Portanto, embora a IRP seja uma ferramenta 0til em situagdes planejadas e rotineiras, sua aplicagdo neste
caso especifico, ndo seria viavel. A escolha de um processo mais agil assegura que os beneficios da centralizagdo
sejam mantidos, como a racionaliza¢do dos custos e a eficiéncia operacional, a0 mesmo tempo em que permite
atender as necessidades de forma tempestiva, garantindo a continuidade das atividades administrativas e a entrega
de servigos publicos com qualidade.

4.4. Sustentabilidade

4.4.1. De acordo com o Guia Nacional de Contratagoes Sustentaveis da Advocacia Geral da Unido, existem
alguns critérios e praticas de sustentabilidade e/ou acessibilidade que serdo incorporados como especificagbes
técnicas e/ou como obrigagdes da contratada. A seguir, estdo elencadas essas praticas:

a) PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL: Os produtos de origem animal devem atender a Lei 1.283/1950,
regulamentada pelo Decreto 9.013/2017. Subsidios no Ministério da Agricultura e Pecuaria. Consulte:
https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-animal/empresario/reqgistrode-
estabelecimentos

4.5. Da exigéncia de amostra
4.5.1. Aplica ao presente caso, nos termos do inciso Il do art. 41 da Lei n® 14.133/2021.

4.5.1.1 As licitantes vencedoras provisoriamente classificadas em primeiro lugar deverdo apresentar as amostras
dos constantes no Termo de Referéncia- Especificagdes do Objeto, devidamente etiquetadas com o nimero do item
a que se refere, bem como a razéo social do licitante, em até 08 (oito) dias uteis a contar da data de realizagdo da
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sessdo de processamento do pregédo, no Pago Municipal, localizado a Rua Jodo Lopes Filho, n® 120, Centro, Anga-
tuba/SP.

4.5.2. As amostras deverao estar acompanhadas dos documentos abaixo, quando for o caso:

4.5.2.1. Declaragéo da proponente de que possui disponibilidade do produto ofertado;

4.5.2.2. Ficha técnica assinada pelo responsavel técnico do produto;

4.5.2.3. Registro de rotulo;

4.5.2.4. Registro SIF/SISP/SIM ou SISBI;

4.5.2.5. Laudo Bromatologico;

4.5.2.6. Licenca Sanitaria Estadual ou Municipal em plena validade;

4.5.2.7. Copia autenticada ou original do Certificado de vistoria de veiculos para transporte de alimentos,

expedida pela autoridade sanitéaria Estadual, Municipal ou do Distrito Federal;
4.5.3. Da Justificativa para a necessidade de apresentagao de amostra:

Seréo solicitadas amostras de todos os itens, visto que por se tratar de aquisicdo de géneros alimenticios
pereciveis, a analise de amostras mostra-se como uma medida preventiva para garantir a qualidade da alimentagéo
do publico atendido pelas secretarias solicitantes. Proporciona também maior seguranga quanto a aderéncia das
especificagdes, permitindo que a Administragéo verifique fisicamente o produto antes de sua aquisi¢cdo em larga
escala e assegura que as ofertas de todos os licitantes estejam alinhadas com as necessidades especificas da Ad-
ministracdo, evitando discrepancias entre o que foi ofertado e o que sera entregue, o que representaria prejuizos
aos cofres publicos.

A solicitagdo de amostras de todos os itens também reflete um principio de igualdade e transparéncia no
processo licitatorio, garantindo que todos os licitantes sejam submetidos aos mesmos critérios e exigéncias. A uni-
formidade na exigéncia das amostras assegura que a decis&o final sobre a proposta vencedora seja pautada por
uma analise equanime de todos os itens e que as ARP’s firmadas cumpram com as expectativas de qualidade da
Administragéo, de forma completa e sem excegoes.

Os itens listados nos lotes apresentam uma grande variedade em termos de caracteristicas técnicas, exi-
géncias de qualidade e conformidade com normas regulamentadoras, como no caso de géneros alimenticios pere-
civeis, que possuem requisitos técnicos que devem ser rigorosamente cumpridos. A analise das amostras permitira
verificar de maneira pratica se os produtos atendem a essas especificagdes, principalmente em termos de certifica-
¢ao de qualidade adequacédo de embalagem e rotulagem e qualidade fisica do produto, o que também sera compro-
vado pelos documentos: Ficha técnica assinada pelo responsavel técnico do produto, Registro de rotulo, Registro
SIF/SISP/SIM ou SISBI; Laudo Bromatoldgico; Licenga Sanitaria Estadual ou Municipal em plena validade e Cépia
autenticada ou original do Certificado de vistoria de veiculos para transporte de alimentos, expedida pela autoridade
sanitaria Estadual, Municipal ou do Distrito Federal.

4.6 Da Subcontratagao

4.6.1. Nao sera admitida a subcontratagéo do objeto contratual.

4.7. Garantia da contratagao

4.7.1. Nao havera exigéncia de garantia da contratago, prevista no artigo 96 e seguintes da Lei 14.133/2021.

4.8 Garantia dos produtos

4.8.1 O prazo de garantia dos produtos € aquele previsto na Lei n° 8.078/1990 (Cddigo de Defesa do Consumidor).
4.9. Prazo e condig6es minimas de entrega

4.9.1. A entrega devera ser feita no prazo maximo de 05 (cinco) dias corridos, prorrogado por igual periodo
desde que devidamente justificado pelo fornecedor e formalmente aceito pelo gestor responséavel, a contar do
recebimento da Autorizacdo de Fornecimento ou cdpia da Nota de Empenho, conforme as quantidades informadas
no respectivo documento.

4.9.2. O objeto devera ser entregue semanalmente apds a solicitagdo do Setor de Compras em dois pontos
determinados pela Prefeitura, sendo um na Cozinha Piloto, situada na Rua Catulino Rodrigues Plens, n° 355,
Jardim, Domingos Orsi I, Angatuba/SP e o outro na Escola Afonso Basile no prédio do Ensino Fundamental
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Il, situado na Rua Gabriel Ferreira Vaz, n°® 640, Distrito do Bom Retiro da Esperanga, Angatuba/SP, as quartas-
feiras das 8h as 16h de acordo com o cronograma expedido pela Nutricionista da Prefeitura. O prazo para entrega
no local é pré-agendado, ndo podendo exceder um dia da data de agendamento ap6s a autorizagdo para o
fornecimento dos produtos. As despesas decorrentes da entrega ficam por responsabilidade do fornecedor.

4.9.3. Os produtos deveréo estar acondicionados em embalagens apropriadas, com rétulos com informagoes claras,
e atender a especificagdes do Termo de Referéncia, e ainda:

a) Acondicionados em embalagens originais, lacradas e apropriadas para armazenamento, fazendo constar na
embalagem a descricdo do material e incluindo: marca, modelo, dados do fabricante/importador, codigo de
referéncia, data de fabricagao e validade ou garantia, de acordo com suas caracteristicas, bem como o numero de
série e/ou lote do produto.

b) A Contratada se responsabiliza pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13 e 17
a 27, do CDC.

c¢) Os produtos deverdo ser substituidos, sem Onus para a contratante, na hipotese de apresentarem vicios,
estiverem danificados e/ou com quaisquer outras falhas.

4.9.4. Todos os produtos deverdo, obrigatoriamente, ter validade minima prevista no descritivo no momento da
entrega e estarem em embalagens originais e intactas, sem marcas de bolor, umidade ou residuos de qualquer
natureza (sob pena de recusa no recebimento).

4.10. Da participagao de consorcios

4.10.1. A Lei n® 14.133/2021 tem como regra a permissao a participagao de consorcios, inclusive quando o instru-
mento for omisso sobre o tema. A Administra¢do Publica, quando ndo permitir a participacao de licitantes em con-
sorcios, deve motivar essa decis&o, justificando as razbes para tanto.

4.10.2. O ato convocatorio podera admitir ou ndo a participagéo de consorcio, sendo essa escolha um ato discricio-
nario da Administracdo Publica, o que evidentemente néo significa autorizagéo para decisdes arbitrarias ou imotiva-
das. Por este motivo, a Autoridade Licitante, dentro do poder discricionario de melhor conveniéncia e oportunidade
decidira pela vedagéo ou néo a participagéo de empresas em regime de consorcio.

4.10.3. A admissao de participagédo de consorcio faz-se necessaria quando em razéo das circunstancias do mercado
elou a complexidade do objeto tornam problemaética a competigao, ou seja, quando parcela significativa de empre-
sas, isoladamente, ndo dispuser de condi¢des para participar da licitagdo. Dessa forma, a participagdo de empresas
reunidas em consorcio ampliara o universo de licitantes, pois possibilitara a jun¢éo de duas ou mais empresas para
realizacdo de determinado objeto. (Margal Justen Filho, Comentarios a Lei de Licitagcdes e Contratagdes Administra-
tivas, 2021).

4.10.4. A jurisprudéncia do TCU traz entendimento que a formagéo de consércio tanto pode fomentar a concorrén-
cia, como cercea-la. Ou seja, a vedagao ou a admisséo de consércio em licitagdo deve ter em vista possibilitar maior
concorréncia, que conforme o caso concreto pode ocorrer em uma ou outra situagao (...) (Acérdéo TCU 2.813/2004
e 1.782/2009).

4.10.5. Com relagao a presente contratacdo, a vedagao a participacdo de interessadas, que se apresentem constitu-
idas sob a forma de consércio, se justifica na medida em que nas contratagdes de bens e servigos comuns, tendo
em vista a propor¢ao da demanda do Municipio, é perfeitamente pertinente e compativel com empresas que atuam
em todo territério nacional, empresas essas que possuem condi¢des suficientes para a execugédo de objetos dessa
natureza, o que nao tornara restrito o certame a um pequeno numero de empresas.
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4.10.6. Assim sendo, avaliando a realidade do mercado para este objeto, ndo sera permitida a participagao de
empresas reunidas em consorcio.

4.11. Qualificagao técnica

a) Do proponente:

Comprovagao de capacidade técnico operacional de a licitante ter fornecido produtos em caracteristicas, quanti-
dades e prazos com o objeto desta licitagdo, por meio da apresentagéo de atestado(s) expedido(s), necessaria-
mente em nome do licitante, por pessoa juridica de direito publico ou privado, comprovando o fornecimento mini-
mo de 50% (cinquenta por cento) do quantitativo exigido neste edital, conforme Simula n® 24 do Tribunal de Con-
tas do Estado de S&o Paulo, comprovando o fornecimento em caracteristicas com o objeto da licitagao.

5. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS
5.1. Entende-se necessaria a aquisicao dos itens e quantitativos dispostos no Anexo | do ETP.

5.2. As unidades e especificagdes de itens presentes na tabela séo justificadas com base nos seguintes critérios:
a) Consumo anual das ultimas licitagdes.

6. LEVANTAMENTO DE MERCADO

6.1. Analisando o mercado, entendem-se viaveis as seguintes alternativas indicadas com os seus prés e contras:

E dever da administragdo publica o fornecimento da merenda escolar conforme ditame Constitucional e como
também o atendimento a criangas a abrigadas, pacientes que fazem acompanhamento psiquiatrico do Centro de
Apoio e dos acolhidos pelo Residéncia Terapéutica pela extingdo estadual dos manicomios/casas de psiquiatria.

6.2. SOLUGAO 01: PREGAO - PROCESSO COMUM

6.2.1. E a modalidade de licitagdo na qual os fornecedores diretamente para fornecer produtos ou servigos. Apos a
fase de lances e homologacéo do certame, o contrato é firmado com a empresa vencedora para a entrega dos
géneros alimenticios pereciveis, conforme as necessidades imediatas.

6.2.2. Vantagens:

- Agilidade na contratagao: Uma vez finalizado o processo, o contrato é imediatamente firmado, o que permite a
entrega rapida dos géneros alimenticios pereciveis.

- Garantia de fornecimento imediato: A administracdo pode contar com a entrega dos produtos contratados
dentro de um prazo determinado.

- Maior controle sobre a execugao: O contrato é fechado para uma quantidade especifica, com previséo de
entrega e pagamento definidos, permitindo maior previsibilidade e controle.

6.2.3. Desvantagens:

- Limitagao nas quantidades: O processo comum exige que a prefeitura preveja com precisdo a quantidade dos
géneros alimenticios necessaria, 0 que pode gerar problemas se a demanda for mal calculada.

- Falta de flexibilidade: Caso haja uma variagdo na demanda durante a vigéncia do contrato, sera necessario
realizar um novo processo licitatdrio para adquirir mais alimenticios pereciveis, 0 que pode causar atrasos.

- Risco de desabastecimento: Se houver imprevistos durante a execugdo do contrato (problemas com o
fornecedor, aumento de demanda, etc.), a reposicdo de estoques pode demorar, pois € preciso um novo
procedimento licitatorio.

6.3. SOLUCAO 02: PREGAO - SISTEMA DE REGISTRO DE PREGOS
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6.3.1. Este permite que a prefeitura registre o prego de determinados produtos (no caso, géneros alimenticios
pereciveis), sem a necessidade de aquisi¢do imediata. A contrata¢édo efetiva ocorre conforme a demanda, por meio
de Autorizagdes de Fornecimento.

6.3.2. Vantagens:

- Flexibilidade: O SRP permite que a prefeitura compre os alimenticios pereciveis de acordo com as suas
necessidades ao longo do tempo, evitando a estocagem desnecessaria e 0 desperdicio por validade expirada.

- Economia de tempo e recursos: Uma vez registrado o preco, a administragdo né@o precisa fazer novos
processos licitatérios durante o periodo de vigéncia (geralmente um ano, prorrogavel por mais um), simplificando a
compra dos alimentos conforme a demanda surgir.

- Possibilidade de atender a variagbes na demanda: Em casos de aumento repentino na necessidade dos
géneros alimenticios pereciveis a prefeitura pode realizar novas autorizagdes de fornecimento dentro dos limites do
registro de pregos, observado o estoque formado.

6.3.3. Desvantagens:

- Incerteza quanto ao fornecimento: O registro de pregos ndo garante que o fornecedor tera o produto disponivel
no momento da solicitagdo, o que pode gerar atrasos.

- Complexidade de gestdo: E necessario um controle rigoroso das autorizagdes de fornecimento, pois o sistema
envolve multiplas entregas ao longo do tempo, demandando acompanhamento proximo para garantir a qualidade e
pontualidade das entregas.

6.4. Conclusio:

6.4.1. A escolha entre o Processo Comum e o SRP depende principalmente da previsibilidade da demanda e da
flexibilidade necessaria. Se 0 6rgao tem uma estimativa clara das quantidades que precisara e deseja garantir a
entrega imediata, o Pregdo Comum pode ser mais indicado. No entanto, se ha incerteza sobre a demanda ao longo
do tempo e se busca maior flexibilidade, o SRP é uma solugdo mais eficiente, embora demande um
acompanhamento mais rigoroso para evitar atrasos e problemas de abastecimento.

6.4.2. Ambas as modalidades podem ser adequadas, dependendo das caracteristicas especificas do fornecimento
e da estrutura de gestdo do instrumento contratual ou equivalente.

7. DESCRICAO DA SOLUGAO COMO UM TODO

7.1. Para o fornecimento dos géneros alimenticios pereciveis (carnes, peixe, queijo e ovos) a SOLUCAQ 02 -
SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS apresenta como sendo a mais vantajosa devido a flexibilidade de
aquisicio, adequagdo as variagdes de demanda e economia de tempo administrativo. A SOLUCAO 01 -
PROCESSO COMUM, por outro lado, pode ser uma boa escolha quando had uma demanda bem definida e um
planejamento estavel, mas sua rigidez pode levar a desperdicios e a necessidade de novas licitagdes em caso de
mudancgas no cenario.

7.2. Importa que seja verificada a possibilidade de prorrogacéo da ata de registro pregos para outro periodo de 12
meses, nos termos do Art. 84 da Lei Federal 14.133 de 01 de abril de 2021.

7.3. E um processo mais viavel, economicamente, também, devido & desobrigagéo de se solicitar a totalidade dos
quantitativos de todos os itens, garantindo uma certa flexibilidade caso imprevistos acontegam, como mudancas de
cardapio, no caso da merenda escolar, diminuicdo ou aumento no numero de internados da Residéncia
Terapéutica, ou no caso das criangas da Casa da Crianga a possibilidade do acolhimento de novas criangas ou
alteragbes nos processos que possibilitem a volta das mesmas para casa, e entre diversas outras situacdes
inusitadas inerentes a dispensagéo dos produtos.

7.4. A Aquisicéo de alimenticios pereciveis nos moldes aqui propostos visa garantir o atendimento realizado pelas
secretarias do municipio, dentro dos padrbes de qualidade almejados e das normas de seguranga alimentar.
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7.5. Ressaltamos que estes géneros alimenticios pereciveis séo de suma importancia & manutengédo das atividades
desta instituicdo. Enfatizamos ainda que a aquisicdo dos itens mencionados sera realizada de forma parcelada,
conforme necessidade das Secretarias Municipais.

8. ESTIMATIVA DE VALORES

8.1. O valor estimado total desta contratagéo devera ser realizado pelo setor de compras através de pesquisa de
precos,

8.2. A descricédo dos lotes com os itens que o compde se encontram na tabela disposta no Anexo Il do ETP.

9. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DO OBJETO
9.1. Com base no disposto no Art. 40, §§ 2° e 3°, da Lei n® 14.133/2021, justifica-se a ndo adocéo do parcelamento

do objeto em itens na presente licitagdo, optando-se pela divisdo em sete lotes. A decisdo fundamenta-se em crité-
rios técnicos e econdmicos que asseguram a eficiéncia, economicidade e a garantia da qualidade na contratacao.

A ndo adogao do parcelamento se justifica, em primeiro lugar, pela necessidade de manter a padronizagéo e a uni-
formidade dos produtos adquiridos em cada lote. O fornecimento de géneros alimenticios pereciveis exige o atendi-
mento a padrdes rigorosos de qualidade, conservacdo e transporte. A diviséo do objeto em itens, com multiplos
fornecedores para produtos similares, poderia comprometer a logistica de armazenamento e distribuicdo, além de
dificultar o controle da qualidade, o que representa um risco ao conjunto do objeto pretendido, conforme previsto no
Art. 40 § 3°, inciso I, da Lei n® 14.133/2021.

Adicionalmente, a aquisi¢do dos itens de um mesmo lote por um unico fornecedor promove economia de escala e
reduz os custos administrativos com a gestdo e fiscalizagdo das atas de Registro de Preco. Essa abordagem é re-
comendada quando h& maior vantagem na contratagéo integrada, como ocorre no presente caso, em que a aquisi-
¢ao conjunta dos itens relacionados em cada lote otimiza os processos logisticos e administrativos, em conformida-
de com o Art. 40, § 3°, inciso |.

Outro ponto relevante é que a definico de sete lotes foi realizada de forma a agrupar os itens de acordo com sua
natureza e caracteristicas similares, como carnes bovinas, carnes de aves, produtos suinos, queijos, ovos e deriva-
dos. Isso possibilita a participagdo de fornecedores especializados, atendendo ao Art. 40 § 2°, inciso |, da referida
Lei, sem a necessidade de fragmentagéo adicional por itens.

Dessa forma, a ndo adogéo do parcelamento em itens esta fundamentada em critérios técnicos, operacionais e eco-
némicos que asseguram a economicidade, a eficiéncia administrativa e a qualidade uniforme dos produtos forneci-
dos, além de garantir o atendimento pleno das necessidades das Secretarias envolvidas, em consonancia com as

finalidades publicas e a legislagdo aplicavel.

10. RESULTADOS PRETENDIDOS

10.1 A expectativa dos resultados a serem alcangados com a presente contratagao séo:
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TIPO ASSINALAR DETALHAMENTO

Ganho de produtividade

Redugéo de esforgo

Redugéo de custo X Registrar pregos vantajosos para a municipalidade

Redugao de uso de recursos

Melhoria de controle

Redugéo de riscos X Evitar eventual desabastecimento

Cumprimento de determinagdo administrativa

Melhoria/adequacao nas instalagoes fisicas

11. PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS

11.1 N&o se vislumbra necessidade de tomada de providéncias de adequagdes para a solu¢do a ser contratada.

12. COMPRA/CONTRATAGAO CORRELATA E/OU INTERDEPENDENTE

121 N&o foram encontradas contratagdes correlatas, ou seja, aquelas cujos objetos s&o similares ou
correspondente a esta pretensa contratagdo. Da mesma forma, ndo foram (e ndo serdo necessarias) encontradas
contratagdes interdependentes que devam ser realizadas juntamente com este objeto para a plena satisfagao da
necessidade da Administracao.

13. POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E TRATAMENTOS

A producado de alimentos deixa um sabor bastante amargo na natureza. A Organizacdo das Nagdes Unidas (ONU)
calcula que a industria alimenticia é responsavel por 30% do consumo energético mundial e por 22% dos gases
que provocam o aquecimento global. Apenas a pecuaria representa 14% dessas emissdes a escala planetaria, tal
como assinalou o Greenpeace em um relatério de 2018 sobre sustentabilidade alimentar. Os célculos da Food and
Agriculture Organization (FAO) assinalam que em 2050 seremos mais de 9.000 milhdes de seres humanos no
planeta e que vamos necessitar de produzir mais 60% de alimentos.

Nossos mares também sofrem as consequéncias de uma dieta pouco responsavel. A pesca em grande escala para
satisfazer a procura de peixe provoca a degradagao da biodiversidade e dos ecossistemas marinhos. Em 2020, a
producao de peixes ja atingiu mais de 200 milhdes de toneladas, com 20,2 kg per capita destinados ao consumo
humano, o dobro da cifra de 1960, de 9,9 kg per capita. Isso significa que apenas 64,6% das espécies s&o
sustentaveis no ecossistema marinho.

Sé&o cada vez mais os paises que, como a Alemanha, Brasil ou Suécia, incluem a sustentabilidade alimentar em
suas politicas alimentares e guias educativos para o consumidor, tal como a FAO recomenda. Esses séo, de
acordo com tal institui¢do, alguns dos beneficios de uma dieta sustentavel:

Atue contra a mudanga climatica: As emissdes globais de gases com efeito de estufa desceriam 64% até 2050
se reduzissemos em 50% a producao e o consumo de alimentos de origem animal.

Proteja as florestas: A producgdo sustentavel de alimentos preveniria a desflorestacéo, pelo fato de se dedicar
menos terra a pecuaria. A atividade pecuaria é atualmente a principal causa do desmatamento na Amazénia, sendo
responsavel por uma redugéo de 75% desse pulméao verde.

Melhore a saude e contribua para a seguranga alimentar: Uma dieta mais sustentavel evitaria 11 milhdes de
mortes prematuras, tal como garante um estudo de 2019 publicado na revista cientifica The Lancet.
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Favoreca a sobrevivéncia de espécies ameagadas: Entre 20 e 40% dos mamiferos e aves que se poderdo
extinguir até 2060 teriam alguma opgdo de sobreviverem. 24.000 das 28.000 espécies em risco de extingdo se
encontram nessa situagao devido, em certa parte, & agricultura e & pecuaria, o que representa 86% de todas as
espécies ameacadas de extingao.

Preserve os recursos hidricos: Com uma dieta mais sustentavel se gastaria menos agua e se reduziria a
contaminagao de rios e zonas costeiras por causa da pecuaria ou do cultivo de alimentos para animais.

14. POSICIONAMENTO CONCLUSIVO

14.1 O Estudo Técnico Preliminar trouxe informagdes importantes acerca da aquisigao de géneros pereciveis.
Concluimos que este ETP evidencia que a contratagdo pretendia é viavel e necessaria para viabilizar a
fornecimento pretendido, se mostrando técnica e economicamente viavel.

S&o anexos deste ETP os seguintes documentos:

a) Anexo | - Estimativa das quantidades a serem adquiridas;
b) Anexo Il - Estimativa das quantidades por secretarias

Angatubal/SP, 09 de dezembro de 2024.

Leidiane Ramos Lopes Katrin Grotz Menk Janaina Nunes Alves Rodrigues
Nutricionista Psicéloga Assistente Social

Vanessa Queli Lopes de Abreu

Diretora da Casa de Abrigo
APROVADO:
Jairo Pedroso Protasio Larissa Martins Basile
Secretario Municipal de Educagao Secretaria Municipal de Saude

Flavia Cristiane de Almeida Oliveira

Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social
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ANEXO |
ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM ADQUIRIDAS

OBJETO: FORNECIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS PERECIVEIS (CARNES, PEIXE, QUEIJO E O-
VOS) PARA A SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO (SETOR DE MERENDA ESCOLAR), SECRETA-
RIA MUNICIPAL DE SAUDE E MEDICINA PREVENTIVA (RESIDENCIA TERAPEUTICA E CAPS) E SECRE-
TARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO SOCIAL (CASA DA CRIANGA), CONFORME TERMO DE RE-
FERENCIA - ANEXO | (SISTEMA DE REGISTRO DE PREGOS).

LOTE1

ITEM QUANT. | UND. DESCRITIVO

BOLINHO MISTO - DEVERA CONTER APENAS: CARNE BOVINA, CARNE
SUINA E TEMPEROS NATURAIS. PESO UNITARIO DE 15 A 25 GRAMAS.
CONTENDO NO MINIMO CARNES (70% BOVINA E 30% SUINA), CEBOLA
PO, SAL, ALHO PO, TOMILHO EM FLOCOS E ORAPRONOBIS.
EMBALAGEM DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, SEM
PERFURACOES OU VAZAMENTOS. ETIQUETA: LITOGRAFADA OU
COLADA EXTERNAMENTE NA EMBALAGEM, DESDE QUE SEJA
RESISTENTE AO PROCESSO DE ARMAZENAMENTO E DISTRIBUICAO
(QUE NAO DESPRENDA DA EMBALAGEM OU NAO SE APAGUE).
CONSTANDO: LOTE / VALIDADE / VOLUME BRUTO E LIQUIDO DO
PRODUTO. REGISTRO: NO MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO, COMPROVANDO QUE O PRODUTO E IQF.
TRANSPORTADOS EM CONDICOES QUE PRESERVEM TANTO AS
CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO, COMO TAMBEM A
QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS CARACTERISTICAS FiSICO-
QUIMICAS, O VEICULO DE ENTREGA DEVERA ESTAR DE ACORDO COM
AS NORMAS SANITARIAS VIGENTES. O PRODUTO NAO DEVERA
NECESSITAR DE NENHUM TIPO DE LIMPEZA OU PRE-PREPARO.
VALIDADE MINIMA DE 06 (SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE
ENTREGA. EMBALAGEM DE 2 (DOIS)QUILOS. (APRESENTAR
AMOSTRA).

01 2.000 KG

CARNE BOVINA TIPO LAGARTO EM ISCAS FLOCADO, CONGELADO
IQF: CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO COM LEGUMES -
LAGARTO (ISCAS IQF) COM CENOURA E BROCOLIS. NAO CONTEM
GLUTEN. NAO CONTEM ALERGENICOS. DEVERA SER CORTADA EM
FILETES DE 2,5 A 3,0 CM DE LARGURA, 5 A 6CM DE COMPRIMENTO, 0,3
A 05CM DE ESPESSURA E SUBMETIDA A PROCESSO DE
CONGELAMENTO IQF; A CARNE DEVE SE APRESENTAR LIVRE DE
PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE
02 500 KG |POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO. EMBALAGEM
PRIMARIA: PLASTICA PROPRIA, RESISTENTE, FECHADA CONTENDO
PESO LIQUIDO DE 2KG. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVE SER
IDENTIFICADO POR DIZERES IMPRESSOS DE FORMA CLARA E
INDELEVEL COM TODAS AS INFORMACOES EXIGIDAS POR LEI
(RESOLUCAO RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003.) EMBALAGEM
SECUNDARIA: DE CAIXA DE PAPELAO TENDO ROTULAGEM DE
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ACORDO COM A LEGISLAGAO. (APRESENTAR AMOSTRA).

CARNE IN NATURA CONGELADA IQF, MOIDA SEM OSSO PATINHO: CARNE
BOVINA MOIDA CONGELADA IQF (CONG. RAP. IND) SENDO PATINHO MOIDO,
PRODUTO CARNEO LIMPO, SEM APARAS, SEM 0SSO, SEM NERVOS, TENDOES
E APONEVROSES PROVENIENTE DE GADO SADIO, ABATIDO SOB
FISCALIZACAO EM CONDICOES SANITARIAS ADEQUADAS. OBTIDO A PARTIR
DA MOAGEM DO CORTE PATINHO, SEGUIDO DE CONGELAMENTO A NO
MINIMO - 18°C. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO COM O
REGULAMENTO TECNICO PARA CONDICOES HIGIENICO- SANITARIAS E DE
BOAS PRATICAS DE FABRICACAO PARA  ESTABELECIMENTOS
ELABORADORES/  INDUSTRIALIZADORES DE  ALIMENTOS. PODERA
APRESENTAR UM INDICE DE ATE 10% DE GORDURA E NAO CONTER ADITIVOS.
03 7.450 KG |VALIDADE DE 12 MESES. SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA
DATA DE FABRICACAO DE ATE 60 DIAS DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM
PRIMARIA: SACOS DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, ATOXICO,
FLEXIVEL, RESISTENTE, TERMOSSOLDADO, EMBALADOS, EM PACOTES COM
PESO PADRONIZADO DE 02 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXAS DE
PAPELAO PADRONIZADAS, REFORGCADAS, LACRADAS, DE 10 E 20 KG, EM
PERFEITO ESTADO DE CONSERVACAO, LIMPAS E SECAS, RESISTENTES AO
IMPACTO E AS CONDICOES DE ESTOCAGEM, CONTENDO AS SEGUINTES
INFORMAGCOES: NOME DO FABRICANTE, PRODUTO, TEMPERATURA EM QUE
DEVE SER MANTIDO ARMAZENADO, DATA DE FABRICAGAO, PRAZO E/OU DATA
DE VALIDADE PARA RESFRIAMENTO E CONGELAMENTO, PESO BRUTO, PESO
LIQUIDO, TARA (DA EMBALAGEM E DA CAIXA) E CARIMBO DO SIF (SERVICO DE
INSPECAO FEDERAL) OU SISP (SERVICO DE INSPECAO DO ESTADO DE
SAO PAULO) OU SIM. (APRESENTAR AMOSTRA).

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO IQF — PALETA EM
CUBOS: CARNE BOVINA CONGELADA IQF (CONG. RAP. IND) PRODUTO
CARNEO LIMPO, SEM APARAS, SEM OSSO, SEM NERVOS, TENDOES E
04 £.850 KG |APONEVROSES PROVENIENTE DE GADO SADIO, ABATIDO SOB
FISCALIZACAO EM CONDICOES SANITARIAS ADEQUADAS. OBTIDO A
PARTIR DO CORTE PALETA, SEGUIDO DE CONGELAMENTO A NO
MINIMO -18°C. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO
COM O REGULAMENTO TECNICO PARA CONDICOES HIGIENICO-
SANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAO PARA
ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/ INDUSTRIALIZADORES DE
ALIMENTOS. PODERA APRESENTAR UM INDICE DE ATE 10% DE
GORDURA E NAO CONTER ADITIVOS. VALIDADE DE 12 MESES,
SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE
FABRICACAO DE ATE 60 DIAS DA DATA DE ENTREGA, EMBALAGEM
PRIMARIA: SACOS DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, ATOXICO,
FLEXIVEL, RESISTENTE, TERMOSSOLDADO, EMBALADOS, EM
PACOTES COM PESO PADRONIZADO DE 02 KG. EMBALAGEM
SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO PADRONIZADAS, REFORCADAS,
LACRADAS, DE 10 E 20 KG, EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVACAO,
LIMPAS E SECAS, RESISTENTES AO IMPACTO E AS CONDICOES DE
ESTOCAGEM, CONTENDO AS SEGUINTES INFORMACOES: NOME DO
FABRICANTE, PRODUTO, TEMPERATURA EM QUE DEVE SER MANTIDO
ARMAZENADO, DATA DE FABRICACAO, PRAZO E/OU DATA DE
VALIDADE PARA RESFRIAMENTO E CONGELAMENTO, PESO BRUTO,
PESO LIQUIDO, TARA (DA EMBALAGEM E DA CAIXA) E CARIMBO DO SIF
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(SERVICO DE INSPECAO FEDERAL) OU SISP (SERVIGO DE INSPEGAO
DO ESTADO DE SAO PAULO) OU SIM. (APRESENTAR AMOSTRA).

LOTE 2

ITEM QUANT. UND. DESCRITIVO

CARNE DE FRANGO EM CUBOS, CONGELADO, SEM PELE E SEM
OSSO IQF - COXA E SOBRECOXA - CARNE DE FRANGO, COXA E
SOBRECOXA CONGELADA IQF (CONG. RAP. IND) EM CUBOS,
PRODUTO CARNEO LIMPO, SEM APARAS, SEM 0SSO, SEM
NERVOS, TENDOES E APONEVROSES PROVENIENTE DE AVE
SADIA, ABATIDA SOB FISCALIZACAO EM CONDICOES
SANITARIAS ADEQUADAS. SEM OSSO E SEM PELE, CORTADO EM
CUBOS UNIFORMES, SEGUIDO DE CONGELAMENTO A NO
MINIMO -18°C. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE
ACORDO COM O REGULAMENTO TECNICO PARA CONDICOES
HIGIENICO- SANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAO
PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/
INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. PODERA APRESENTAR
UM INDICE DE ATE 10% DE GORDURA E NAO CONTER ADITIVOS.
VALIDADE DE 12 MESES. SOMENTE SERA RECEBIDO O
PRODUTO QUE TENHA DATA DE FABRICACAO DE ATE 30 DIAS
DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE
POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, ATOXICO, FLEXIVEL,
RESISTENTE, TERMOSSOLDADO, EMBALADOS, EM PACOTES
COM PESO PADRONIZADO DE 02 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA:
CAIXAS DE PAPELAO PADRONIZADAS, REFORCADAS,
LACRADAS, EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVACAO, LIMPAS E
SECAS, RESISTENTES AO IMPACTO E AS CONDICOES DE
ESTOCAGEM, DE 10 E 20 KG, CONTENDO AS SEGUINTES
INFORMACOES: NOME DO  FABRICANTE, PRODUTO,
TEMPERATURA EM QUE DEVE SER MANTIDO ARMAZENADO,
DATA DE FABRICACAO, PRAZO E/OU DATA DE VALIDADE PARA
RESFRIAMENTO E CONGELAMENTO, PESO BRUTO, PESO
LIQUIDO, TARA (DA EMBALAGEM E DA CAIXA) E CARIMBO DO SIF.
(APRESENTAR AMOSTRA).

01 7.200 KG

FRANGO EM CUBOS CONGELADO IQF SEM OSSO (PEITO DE
FRANGO): CARNE DE FRANGO, PEITO CONGELADO IQF (CONG.
RAP. IND) EM CUBOS, PRODUTO CARNEO LIMPO, SEM APARAS,
SEM 0SSO, SEM NERVOS, TENDOES E APONEVROSES
PROVENIENTE DE AVE SADIA, ABATIDA SOB FISCALIZACAO EM
CONDICOES SANITARIAS ADEQUADAS. OBTIDO A PARTIR DE
CORTE DO PEITO DE FRANGO, SEM OSSO E SEM PELE,
CORTADO EM CUBOS UNIFORMES, SEGUIDO DE
CONGELAMENTO A NO MINIMO -18°C. O PRODUTO DEVERA SER
ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO TECNICO PARA
CONDICOES HIGIENICOSANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE
FABRICACAO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/
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02

7.250

KG

INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. PODERA APRESENTAR
UM INDICE DE ATE 10% DE GORDURA E NAO CONTER ADITIVOS.
VALIDADE DE 12 MESES, SOMENTE SERA RECEBIDO O
PRODUTO QUE TENHA DATA DE FABRICAGCAO DE ATE 30 DIAS
DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE
POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, ATOXICO, FLEXIVEL,
RESISTENTE, TERMOSSOLDADO, EMBALADOS, EM PACOTES
COM PESO PADRONIZADO DE 02 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA:
CAIXAS DE PAPELAO PADRONIZADAS, REFORCADAS,
LACRADAS, EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGCAO, LIMPAS E
SECAS, RESISTENTES AO IMPACTO E AS CONDIGCOES DE
ESTOCAGEM, DE 10 E 20 KG, CONTENDO AS SEGUINTES
INFORMACOES: NOME DO FABRICANTE, PRODUTO,
TEMPERATURA EM QUE DEVE SER MANTIDO ARMAZENADO,
DATA DE FABRICACAO, PRAZO E/OU DATA DE VALIDADE PARA
RESFRIAMENTO E CONGELAMENTO, PESO BRUTO, PESO
LIQUIDO, TARA (DA EMBALAGEM E DA CAIXA) E CARIMBO DO SIF
(SERVICO DE INSPEGCAO FEDERAL) OU SISP (SERVICO DE
INSPECAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU SIM. (APRESENTAR
AMOSTRA).

03

200

KG

CARNE DE FRANGO EMPANADO COM LEGUMES: RECORTES DE
FILE DE PEITO, OU COXA E SOBRECOXA, CMS (CARNE
MECANICAMENTE SEPARADA), FARINHA DE TRIGO FORTIFICADA
COM FERRO E ACIDO FOLICO, FARINHA INATIVADA, AMIDO DE
MILHO, SAL, ACUCAR, AGUA, PTS (PROTEINA TESTURIZADA DE
SOJA), PROTEINA ISOLADA DE SOJA, CMS (CARNE
MECANICAMENTE SEPARADA) 8,8% FECULA DE MANDIOCA, PELE
DE FRANGO, DEXTRINA, ESPECIARIAS, VEGETAIS (CENOURA-
BROCOLIS- MILHO) EMULSIFICANTES, MONO E DIGLICERIDEOS
DE ACIDOS GRAXOS (INS 471), CORANTE NATURAL DE URUCUM
(INS 160B), CORANTE NATURAL CARAMELO (INS 150A),
POLIFOSFATO DE SODIO (INS 4521), ESPESSANTE GOMA GUAR
(INS 412), REALCADOR DE SABOR GLUTAMATO MONOSSODICO
(INS 621), ACIDULANTE ACIDO CITRICO (INS 330) ANTIOXIDANTE
ISOACORBATO DE SODIO (INS 316), AROMATIZANTES NATURAIS
E GORDURA VEGETAL . CONTEM GLUTEN.EMBALAGEM
PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE,
ATOXICO,  FLEXIVEL, RESISTENTE, = TERMOSSOLDADO,
TRANSPARENTE COM CAPACIDADE DE 1 A 3KG DE PRODUTO.
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO ONDULADO, REFORGADO,
LACRADO COM FITA ADESIVA, RESISTENTE AO IMPACTO E AS
CONDICOES DE ESTOCAGEM CONGELADA. (APRESENTAR
AMOSTRA).

BOLINHO DE CARNE DE FRANGO IQF - DEVERA CONTER
APENAS: CARNE DE FRANGO. PESO UNITARIO DE 15 A 25
GRAMAS. CONTENDO NO MINIMO 50% SOBRECOXA E 50% PEITO,
SAL E ORAPRONOBIS. EMBALAGEM DE POLIETILENO DE BAIXA
DENSIDADE, SEM PERFURAGCOES OU VAZAMENTOS. ETIQUETA:
LITOGRAFADA, CONSTANDO: LOTE / VALIDADE / VOLUME BRUTO
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04

1.750

KG

E LIQUIDO DO PRODUTO, REGISTRO: NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, COMPROVANDO
QUE O PRODUTO E IQF.TRANSPORTADOS EM CONDICOES QUE
PRESERVEM TANTO AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO
CONGELADO, COMO TAMBEM A QUALIDADE DO MESMO QUANTO
AS CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS. O VEICULO DE
ENTREGA DEVERA ESTAR DE ACORDO COM AS NORMAS
SANITARIAS VIGENTES.O PRODUTO NAO DEVERA NECESSITAR
DE NENHUM TIPO DE LIMPEZA OU PRE-PREPARO. VALIDADE
MINIMA DE 06 (SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA.
EMBALAGEM DE 2 (DOIS) QUILOS. (APRESENTAR AMOSTRA).

05

500

KG

CARNE DE FRANGO SOBRECOXA EM FORMA DE BIFES: CARNE
DE FRANGO, PROVENIENTE DE CORTE DENOMINADO
SOBRECOXA, COM LEGUMES, DEVENDO CONTER 10%
CENOURA, 10% MILHO E 10% ERVILHA, PROCESSADO NA FORMA
DE BIFES DE APROXIMADAMENTE 70G, ISENTO DE PELES, VEIAS,
APONEUROSES, CARTILAGENS, INTESTINOS, TENDOES, OU
FRAGMENTOS OSSOS E OUTROS TECIDOS INFERIORES. NAO
CONTEM GLUTEN. SEM QUAISQUER TIPOS DE CONSERVANTES,
ISENTO DE PIMENTA, GLUTAMATO MONOSSODICO, ADITIVOS
QuiMICOS, ESTABILIZANTES, AROMATIZANTES,
CONSERVANTES E CORANTES. DEVERA SER SUBMETIDO A
PROCESSO DE CONGELAMENTO (IQF), DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE E EM PACOTES DE 2KG. (APRESENTAR
AMOSTRA).

06

4.400

KG

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO DESOSSADA E SEM PELE:
CONGELADA, COM ADICAO DE AGUA NO MAXIMO DE 6 %, SEM
TEMPERO E SEM 0OSSO. NAO DEVERA APRESENTAR ASPECTO
ALTERADO, CHEIRO OU SABOR ANORMAL CARACTERISTICAS:
ASPECTO, COR, ODOR, SABOR E CONSISTENCIA
CARACTERISTICA, EMBALAGEM PRIMARIA: SACO PLASTICO DE
POLIETILENO, ATOXICO, RESISTENTE, TERMOSSOLDADO,
PESANDO DE 1KG A 02 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXAS
DE PAPELAO PADRONIZADAS, REFORCADAS, LACRADAS, DE 10
E 20 KG, EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVACAO, LIMPAS E
SECAS, RESISTENTES AO IMPACTO E AS CONDIGOES DE
ESTOCAGEM, CONTENDO AS SEGUINTES INFORMACOES: NOME
DO FABRICANTE, PRODUTO, TEMPERATURA EM QUE DEVE SER
MANTIDO ARMAZENADO, DATA DE FABRICACAO, PRAZO E/OU
DATA DE VALIDADE PARA RESFRIAMENTO E CONGELAMENTO,
PESO BRUTO, PESO LIQUIDO, TARA (DA EMBALAGEM E DA
CAIXA) E CARIMBO DO SIF (SERVICO DE INSPECAO FEDERAL) OU
SISP (SERVICO DE INSPECAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU
SIM. TRANSPORTE: O PRODUTO DEVERA ESTAR CONGELADO,
TRANSPORTADO EM VEICULO COM CARROCERIA FECHADA,
ISOTERMICO, CONFORME RECOMENDAGAO DO FABRICANTE,
ASSEGURANDO QUE O PRODUTO SE MANTENHA CONGELADO
DURANTE O TRANSPORTE. O VEICULO DEVERA ATENDER AS
EXIGENCIAS DA PORTARIA CVS-5 DE 09/04/2013. (APRESENTAR

Rua Joao Lopes Filho, n° 120 - Centro, telefax (0**15)32559500, Angatuba - SP - CEP 18240-000




Prefeitura do Municipio de Angatuba

Estado de Sao Paulo

AMOSTRA).

LOTE3

DESCRITIVO

PERNIL SUINO EM CUBOS CONGELADO IQF: IDENTIFICACAO
DO PRODUTO: CARNE DE SUINO S/OSSO CONGELAMENTO IQF
(INDIVIDUALLY QUICK FROZEN). PERNIL EM CUBOS. PRAZO DE
VALIDADE: VALIDO POR 12 (DOZE) MESES A PARTIR DA DATA
DE FABRICACAO. EMBALAGEM PRIMARIA: SACO DE
NYLON/POLIETILENO TRANSPARENTE, RESISTENTE, ATOXICA,
TERMOSSOLDADA, COM PESO DE 1 A 2 KG. EMBALAGEM:
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORCADA CONSTANDO
TAMPA E FUNDO, COM PESO LIQUIDO DE ATE 20 KG.
CONDICOES DE ARMAZENAMENTO: ARMAZENAMENTO EM
CAMARAS FRIGORIFICAS COM TEMPERATURA DE - 18° C.
CONDICOES DE TRANSPORTE: O PRODUTO DEVE SER
TRANSPORTADO EM CAMINHOES FRIGORIFICOS ADEQUADOS
A ESTE FIM, DOTADOS DE CARROCERIAS ISOTERMICAS, TIPO
BAU, EQUIPADO COM UNIDADE PROPRIA DE REFRIGERACAO.
TIPO DE ROTULAGEM DAS EMBALAGENS: DEVERA CONTER AS
SEGUINTES INFORMACAO NA ROTULAGEM PRIMARIA E
SECUNDARIA DO PRODUTO DE FORMA CLARA AS SEGUINTES
INFORMACOES. IDENTIFICACAO DO PRODUTO, INCLUSIVE A
MARCA; NOME, ENDERECO, TELEFONE, CNPJ E INSCRICAO
ESTADUAL DO FABRICANTE. (APRESENTAR AMOSTRA).

ITEM | QUANT. | UND.
01 9.300 KG
02 500 KG

CARNE IN NATURA BIFE A ROLE, SUINO IQF: INGREDIENTES:
RECHEADO COM CENOURA E VAGEM PREPARADO COM
CARNE SUINA E LEGUMES (CENOURA E VAGEM) TEMPEROS
NATURAIS, ISENTO DE GLUTAMATO MONOSSODICO ROLE FIXO
POR COLA COMESTIVEL, ISENTOS DE OBJETOS
PERFURANTES;- PRODUTO CONGELADO IQF PESO MEDIO
UNITARIO DE APROXIMADAMENTE 100G COM (VARIAGCAO DE +/-
10%) EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE POLIETILENO DE 1 A
3KG- EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO
RESISTENTE, LACRADAS, COM 2 A 10KG)VALORES
NUTRICIONAIS IGUAIS OU ACIMA (G/100): PROTEINA 17.
GORDURA TOTAIS MAX 6 EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA
PROPRIA, RESISTENTE, FECHADA CONTENDO PESO LIQUIDO
DE 1 A 3KG. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVE SER
IDENTIFICADO POR DIZERES IMPRESSOS DE FORMA CLARA E
INDELEVEL COM TODAS AS INFORMACOES EXIGIDAS POR LEI
(RESOLUGAO RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003.)
EMBALAGEM SECUNDARIA: DE CAIXA DE PAPELAO TENDO
ROTULAGEM DE ACORDO COM A LEGISLACAO. (APRESENTAR
AMOSTRA).
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LOTE 4

DESCRITIVO

QUEIJO MUSSARELA - PRODUTO DE PRIMEIRA QUALIDADE;
RESFRIADO; PROVENIENTE DE LEITE DE BOVINO, COALHO, SAL
E ADITIVOS PERMITIDOS PELA LEGISLAGAO VIGENTE - SEM
ADICAO DE GLUTEN. PEGCA DE 03 A 05 KG EMBALAGEM.
PRIMARIA: PLASTICA TRANSPARENTE, ATOXICA, RESISTENTE,
FECHADA A VACUO, LIMPA, NAO VIOLADA. SECUNDARIA:
EMBALAGEM DE MERCADO QUE PRESERVE A INTEGRIDADE E
QUALIDADE DO PRODUTO. DEVERA CONTER EXTERNAMENTE
OS DADOS DE IDENTIFICACAO, PROCEDENCIA, INFORMACOES
NUTRICIONAIS, N° DE LOTE, QUANTIDADE DO PRODUTO,
CARIMBO DO SIF. ROTULAGEM: DEVE ATENDER A LEGISLACAO
VIGENTE. NOTA: O PRODUTO DEVE TER ROTULO E
ESTABELECIMENTO REGISTRADOS NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA SIF/DIPOA VALIDADE: MINIMA DE 30 DIAS, A
PARTIR DA DATA DE ENTREGA NA UNIDADE REQUISITANTE.
(APRESENTAR AMOSTRA).

ITEM QUANT. UND.
01 2.244 KG
02 2.100 KG

QUEIJO MUSSARELA FATIADO - PRODUTO DE PRIMEIRA
QUALIDADE; RESFRIADO; PROVENIENTE DE LEITE PASTEURIZA-
DO, CLORETO DE SODIO, CLORETO DE CALCIO, COAGULANTE E
FERMENTO LACTEO. NAO CONTEM GLUTEN. CONTEM LACTOSE.
ALERGICOS: CONTEM LEITE. EMBALAGEM DE 500G A 2 KG.
EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA TRANSPARENTE, ATOXICA,
RESISTENTE, FECHADA A VACUO, LIMPA, NAO VIOLADA.
SECUNDARIA: EMBALAGEM DE MERCADO QUE PRESERVE A
INTEGRIDADE E QUALIDADE DO PRODUTO, DEVERA CONTER
EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICACAO, PROCEDENCIA,
INFORMACOES NUTRICIONAIS, N° DE LOTE, QUANTIDADE DO
PRODUTO, CARIMBO DO SIF. ROTULAGEM: DEVE ATENDER A
LEGISLACAO VIGENTE. NOTA: O PRODUTO DEVE TER ROTULO E
ESTABELECIMENTO REGISTRADOS NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA SIF/DIPOA VALIDADE: MINIMA DE 30 DIAS, A PARTIR
DA DATA DE ENTREGA NA UNIDADE REQUISITANTE.
(APRESENTAR AMOSTRA).
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03

500

KG

PAO DE QUEIJO ASSADO E CONGELADO DE 15 A 18 GRAMAS:
INGREDIENTES: FECULA DE MANDIOCA, AGUA, OVOS,
MARGARINA, QUEIJO E SAL. ALERGICOS: CONTEM OVO E
DERIVADO DE LEITE. NAO CONTEM GLUTEN CONTEM LACTOSE.
INFORMAGAO NUTRICIONAL PORGAO DE 15G 1 UNIDADE, VALOR
ENERGETICO 33KCAL, CARBOIDRATOS 4,6G, PROTEINAS O0G,
GORDURAS TOTAIS 155G, GORDURAS SATURADAS 0,2G,
GORDURAS TRANS 0G, FIBRA ALIMENTAR 0G, SODIO 12MG.
PRAZO DE VALIDADE: 180 DIAS, SOB CONDIGOES DE
ARMAZENAMENTO A -18°C. PESO LIQUIDO POR PACOTE DEVERA
SER DE 1 A 2KG. (APRESENTAR AMOSTRA).

04

1.100

KG

NHOQUE DE BATATA DOCE CONGELADO - INGREDIENTES:
BATATA DOCE, FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM ACIDO
FOLICO E FERRO, MARGARINA E SAL. EMBALAGEM PRIMARIA
PLASTICA, HERMETICAMENTE FECHADA E ATOXICA. COM
VALIDADE MINIMA DE 03 MESES NA DATA DA ENTREGA.
EMBALAGEM DE NO MINIMO DE 700 GR.  (APRESENTAR
AMOSTRA).

LOTES

ITEM

QUANT.

UND.

DESCRITIVO
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01

1.750

KG

HAMBURGUER MISTO COZIDO CONGELADO IQF:
INGREDIENTES: CARNE MECANICAMENTE SEPARADA DE
FRANGO, CARNE BOVINA, GORDURA BOVINA, CARNE DE
FRANGO, PROTEINA DE  SOJA, SAL, CONDIMENTO
HAMBURGUER, CONTENDO APROXIMADAMENTE 50
GRAMAS.EMBALAGEM DE POLIETILENO, SEM PERFURACOES OU
VAZAMENTOS. ETIQUETA:LITOGRAFADA ou COLADA
EXTERNAMENTE NA EMBALAGEM, DESDE QUE SEJA
RESISTENTE AO PROCESSO DE ARMAZENAMENTO E
DISTRIBUICAO (QUE NAO DESPRENDA DA EMBALAGEM OU NAO
SE APAGUE). CONSTANDO: LOTE / VALIDADE / VOLUME BRUTO E
LIQUIDO DO PRODUTO, REGISTRO: NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, COMPROVANDO
QUE O PRODUTO E IQF. TRANSPORTADOS EM CONDIGOES QUE
PRESERVEM TANTO AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO
CONGELADO, COMO TAMBEM A QUALIDADE DO MESMO
QUANTO AS CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICA, O VEICULO DE
ENTREGA DEVERA ESTAR DE ACORDO COM AS NORMAS
SANITARIAS VIGENTES. O PRODUTO NAO DEVERA NECESSITAR
DE NENHUM TIPO DE LIMPEZA OU PRE-PREPARO. VALIDADE
MINIMA DE 06 (SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA.
EMBALAGEM PRIMARIA DE 2 (DOIS) QUILOS, EMBALAGEM
SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO REFORGADO. (APRESENTAR
AMOSTRA).

02

1.750

KG

HAMBURGUER COzZIDO CONGELADO DE BOVINO SABOR
CHURRASCO IQF: CARNE BOVINA, COM LEVE SABOR DE
CHURRASCO E UM TOQUE DE ALHO E CEBOLA. TEXTURA MACIA
E SUCULENTA. PRODUTO ASSADO, COM MARCA DE GRELHA E
CONGELADO INDIVIDUALMENTE (IQF). EMBALAGEM PRIMARIA
COM APROXIMADAMENTE 2 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA DE
ATE 20 KG EMBALAGEM PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO DE
ALTA DENSIDADE, TERMOSSOLDADO, ATOXICO, APROPRIADO
PARA CONTATO DIRETO COM ALIMENTOS, PERFEITAMENTE
LACRADO, RESISTENTE AO TRANSPORTE E KG
ARMAZENAMENTO. PESO LIQUIDO: 02 KG. EMBALAGEM
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORCADO RESISTENTE AO
IMPACTO E AS CONDICOES DE ESTOCAGEM CONGELADA COM
ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM FITA
ADESIVA, AMBAS ADEQUADAS AO EMPILHAMENTO
RECOMENDADO, RESISTENTES A DANOS DURANTE O
TRANSPORTE, IMPACTO E AS CONDICOES DE ESTOCAGEM
CONGELADA. GARANTINDO A INTEGRIDADE DO PRODUTO
DURANTE TODO O SEU PERIODO DE VALIDADE. PESO LIQUIDO:
20 KG NOTA-PRODUTO COM N° DE REGISTRO NO SIF.
(APRESENTAR AMOSTRA).
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2.400

KG

KIBE DE CARNE BOVINA CONGELADO: CARNE BOVINA, AGUA,
TRIGO, CEBOLA, GORDURA BOVINA, PROTEINA DE SOJA, SAL.
COLAGENO DE BOVINO, ESPECIARIAS NATURAIS. EMBALAGEM
PRIMARIA: PLASTICA CONTENDO A PARITR DE 1 KG DO
PRODUTO, ATOXICA, RESISTENTE, FECHADA A VACUO, LIMPA,
NAO VIOLADA. SECUNDARIA: EMBALAGEM DE MERCADO QUE
PRESERVE A INTEGRIDADE E QUALIDADE DO PRODUTO.
DEVERA  CONTER EXTERNAMENTE  OS DADOS DE
IDENTIFICAGAO, PROCEDENCIA, INFORMAGOES NUTRICIONAIS,
N° DE LOTE, QUANTIDADE DO PRODUTO, CARIMBO DO SIF.
ROTULAGEM: DEVE ATENDER A LEGISLACAO VIGENTE. NOTA: O
PRODUTO DEVE TER ROTULO E ESTABELECIMENTO
REGISTRADOS NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA
VALIDADE: MINIMA DE 30 DIAS, A PARTIR DA DATA DE ENTREGA
NA UNIDADE REQUISITANTE. (APRESENTAR AMOSTRA).

04

1.750

KG

MINI ALMONDEGA DE BOVINO COZIDA E CONGELADA 1QF:
INGREDIENTES: DEVE CONTER NO MINIMO, CARNE BOVINA,
GORDURA BOVINA PROTEINA DE SOJA, AMIDO DE MANDIOCA,
FARINHA DE ROSCA, CEBOLA EM PO, ALHO EM PO, SAL. PESO
POR UNIDADE DE APROXIMADAMENTE 3 GRAMAS. EMBALAGEM
DE POLIETILENO, SEM PERFURAGOES OU VAZAMENTOS.
ETIQUETA: LITOGRAFADA OU COLADA EXTERNAMENTE NA
EMBALAGEM, DESDE QUE SEJA RESISTENTE AO PROCESSO DE
ARMAZENAMENTO E DISTRIBUICAO (QUE NAO DESPRENDA DA
EMBALAGEM OU NAO SE APAGUE). CONSTANDO:

LOTE / VALIDADE / VOLUME BRUTO E LIQUIDO DO PRODUTO.
REGISTRO: NO MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO, COMPROVANDO QUE O PRODUTO E IQF.
TRANSPORTADOS EM CONDICOES QUE PRESERVEM TANTO AS
CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO, COMO TAMBEM
A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS CARACTERISTICAS
FISICO-QUIMICA. O VEICULO DE ENTREGA DEVERA ESTAR DE
ACORDO COM AS NORMAS SANITARIAS VIGENTES. O PRODUTO
NAO DEVERA NECESSITAR DE NENHUM TIPO DE LIMPEZA OU
PRE-PREPARO, VALIDADE MINIMA DE 06 (SEIS) MESES A PARTIR
DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM PRIMARIA DE 2 (DOIS)
QUILOS.

EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO REFORCADO.

(APRESENTAR AMOSTRA).
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DESCRITIVO

FILE DE TILAPIA: FILE DE TILAPIA, TAMANHO PADRONIZADO,
SEM ESPINHA, PELE, OSSO OU CARTILAGEM. NAO DEVERA
APRESENTAR  ASPECTO  ALTERADO, MUTILADO  OU
DEFORMADO, NAO PODERA APRESENTAR CHEIRO OU SABOR
ANORMAL. O PRODUTO DEVERA SER TRANSPORTADO EM
VEICULO COM CARROCERIA FECHADA, ISOTERMICO, COM
TEMPERATURA MINIMA DE 12°C OU INFERIOR, ASSEGURANDO
QUE O PRODUTO SE MANTENHA CONGELADO DURANTE O
TRANSPORTE. CARACTERISTICAS: ASPECTO, COR, ODOR,
SABOR E TEXTURA CARACTERISTICOS. EMBALAGEM
PRIMARIA: SACO PLASTICO ATOXICO, TERMOSSOLDADO,
LACRADO, PESANDO DE 01 A 03 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA:
CAIXA DE PAPELAO TIPO DUPLEX REFORCADA E RESISTENTE
COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM FITA
ADESIVA, PESANDO ATE 12 KG. O PRODUTO DEVERA  ESTAR

OBRIGATORIAMENTE REGISTRADO NO SIF/DIPOA. DEVERA
ESTAR CONGELADO E TRANSPORTADO EM CONDICOES QUE
PRESERVEM A QUALIDADE E AS CARACTERISTICAS DO
PRODUTO. (APRESENTAR AMOSTRA).

ITEM | QUANT. UND.
01 1.600 KG
02 6.300 KG

ISCA DE TILAPIA EMPANADA - ISCAS DE TILAPIA EMPANADA:
FILE DE PEIXE TILAPIA EM ISCAS (OREOCHROMISNILOTICUS),
FARINHA PARA EMPANAR (FARINHA DE TRIGO FORTIFICADA
COM FERRO E ACIDOFOLICO, AMIDO DE MILHO, SAL, ACUCAR,
FERMENTO BIOLOGICO, FERMENTOS QUIMICOS: BICARBONATO
DE SODIO (INS 5001) E PIROFOSFADOACIDO DE SODIO (INS
4501), EMULSIFICANTE MONO E DIGLICERIDEOS DE ACIDOS
GRAXOS (INS 471) E CORANTE NATURAL DE URUCUM (INS160B),
SOLUCAO LIGANTE (FARINHA DE TRIGO FORTIFICADA COM
FERRO E ACIDOFOLICO, AMIDO DE MILHO, SAL, AGUCAR E
ESPESSANTES GOMA GUAR (INS 412) E GOMA XANTANA (INS
415), FARINHA DE ARROZ, GORDURA VEGETAL, AGUA (4,3%),
SAL, ESPECIARIAS (CEBOLA, ALHO, SALSA E MOSTARDA),
AROMATIZANTES NATURAIS (OLEO DE PIMENTA PRETA, CEBOLA
E ALHO), ESTABILIZANTE TRIPOLIFOSFATO DE SODIO (INS4511),
ANTIOXIDANTE  ISOASCORBATO DE SODIO (INS316) E
REALCADOR DE SABOR INOSINATO DE SODIO (INS 631).
EMBALAGEM PRIMARIA:
PLASTICA, TERMOSSOLDADO, TRANSPARENTE RESISTENTE,
COMPATIVEL AO CONTATO DIRETO COM ALIMENTOS. PESO
LIQUIDO 700G, ROTULAGEM: O PRODUTO DEVE SER
IDENTIFICADO POR DIZERES IMPRESSOS DE FORMA CLARA E
INDELEVEL COM TODAS AS INFORMAGCOES EXIGIDAS POR LEI.
EMBALAGEM SECUNDARIA: DE CAIXA DE PAPELAO TENDO
ROTULAGEM DE ACORDO COM A LEGISLACAO. (APRESENTAR
AMOSTRA).
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LOTE 7

ITEM

QUANT.

UND.

DESCRITIVO

01

CAIXAS COM
360 UNID

OVO DE GALINHA, BRANCO TIPO EXTRA, FRESCO, LIMPO, PESANDO
APROXIMADAMENTE 60 G. CADA UM, ACOMODADOS EM BANDEJAS DE
PAPELAO COM 30 UNIDADES, ACONDICIONADAS EM CAIXAS LACRADAS,
LIMPAS, SECAS, NAO VIOLADAS, RESISTENTES QUE GARANTAM A
INTEGRIDADE DO PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. A
EMBALAGEM, TANTO NAS BANDEJAS COMO NAS CAIXAS, DEVERA
CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICACAO E
PROCEDENCIA, NUMERO DE LOTE, DATA DE EMBALAGEM, DATA DE
VALIDADE, CONDICOES DE ARMAZENAMENTO, QUANTIDADE DO
PRODUTO, NUMERO DO REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA /SIF/
DIPOA E CARIMBO DE INSPEGAC DO SIF/SISB/SISP OU SIM. (APRESENTAR
AMOSTRA).

02

1.000

KG

MISTURA PARA OVOS MEXIDOS - INGREDIENTES: OVO INTEGRAL
DESIDRATADO EM PO, AMIDO, MARGARINA OU GORDURA VEGETAL OU
OLEO VEGETAL, SAL, CEBOLA E ALHO DESIDRATADOS, FERMENTO
QUIMICO, REGULADOR DE ACIDEZ E ANTIOXIDANTE. PODENDO CONTER
OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS PELA LEGISLACAO E QUE NAO
DESCARACTERIZEM O PRODUTO. PRODUTO NAO PODERA SER ALTO EM
ACUCAR ADICIONADO, GORDURA SATURADA OU SODIO. MINIMO DE 6G DE
PROTEINA POR PORCAO. RENDIMENTO MINIMO: 64 PORCOES POR QUILO.
EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE POLIESTER METALIZADO/PEBD OU PEBD
LAMINADO COM POLIESTER OU SIMILAR, ATOXICO E HERMETICAMENTE
SELADOS COM PESO DE LIQUIDO 500G A 1KG. VALIDADE MINIMA 05 MESES.
(APRESENTAR AMOSTRA).

03

1.000

KG

MISTURA PARA OMELETE - INGREDIENTES: OVO INTEGRAL DESIDRATADO
EM PO, AMIDO, MARGARINA OU GORDURA VEGETAL OU OLEO VEGETAL,
SAL, CEBOLA EM PO E ALHO EM PO DESIDRATADOS, FERMENTOS
QUIMICOS, EMULSIFICANTES, ESPESSANTE, REGULADOR DE ACIDEZ E
ANTIOXIDANTE. PODENDO CONTER OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS
PELA LEGISLACAO E QUE NAO DESCARACTERIZEM O PRODUTO. PRODUTO
NAO PODERA SER ALTO EM AGCUCAR ADICIONADO, GORDURA SATURADA
OU SODIO. MINIMO DE 5G DE PROTEINA POR PORCAO. RENDIMENTO
MINIMO: 64 PORCOES POR QUILO. EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE
POLIESTER METALIZADO/PEBD OU PEBD LAMINADO COM POLIESTER OU
SIMILAR, ATOXICO E HERMETICAMENTE SELADOS COM PESO DE LiQUIDO
500G A 1KG. VALIDADE MINIMA 05 MESES. (APRESENTAR AMOSTRA).

Leidiane Ramos Lopes

Nutricionista

Angatuba/SP, 09 de dezembro de 2024.

Katrin Grotz Menk Janaina Nunes Alves Rodrigues
Psicologa Assistente Social

Vanessa Queli Lopes de Abreu

Diretora da Casa de Abrigo
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ANEXO Il - QUANTITATIVO ESTIMADO POR SECRETARIA

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO:

Descrigao L Merenda Escolar

CARNE IN NATURA CONGELADA IQF, MOIDA SEM 0SSO - PATINHO: CARNE BOVINA, NA FORMA MOIDA
E CONGELADA. TODA MATERIA PRIMA UTILIZADA NA ELABORAGAO DO PRODUTO DEVE SER DE QUA-
LIDADE COMPROVADAMENTE ALIMENTAR E OS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAIS UTILIZADOS DEVE-
RAO SER PROVENIENTES DE ESTABELECIMENTO INSPECIONADO PELO SERVICO DE INSPEGAO
FEDERAL (SIF). EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS PLASTICOS DE POLIETILENO ATOXICO, CONTENDO
ETIQUETA COM ROTULAGEM DE ACORDO COM LEGISLAGAO VIGENTE APROVADA PARA CONTATO
DIRETO COM ALIMENTOS, DE ACORDO COM A RESOLUGAO 105/99 DA ANVISA, COM VEDAGAO, TER-
MOSSOLDADA, SEM PERFURAGOES OU VAZAMENTOS. PESO LIQUIDO: PACOTE DE 2 KG. EMBALAGEM
SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER EM CAIXA DE PAPELAO REFORGADO, ADEQUADO AO EMPI-
LHAMENTO RECOMENDADO, LACRADA, RESISTENTE A DANOS DURANTE O TRANSPORTE OU ARMA-
ZENAMENTO E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O SEU PERIODO DE
VALIDADE. CAIXAS COM ATE 20 KG.

BOLINHO MISTO DEVERA CONTER APENAS: CARNE BOVINA, CARNE SUINA E TEMPEROS NATURAIS.
PESO UNITARIO DE 15 A 25 GRAMAS. CONTENDO NO MINIMO CARNES (70% BOVINA E 30% SUINA),
CEBOLA PO, SAL, ALHO PO, TOMILHO EM FLOCOS E ORAPRONOBIS. EMBALAGEM DE POLIETILENO
DE BAIXA DENSIDADE, SEM PERFURACOES OU VAZAMENTOS. ETIQUETA: LITOGRAFADA OU COLADA
EXTERNAMENTE NA EMBALAGEM, DESDE QUE SEJA RESISTENTE AO PROCESSO DE ARMAZENA-
MENTO E DISTRIBUICAO (QUE NAO DESPRENDA DA EMBALAGEM OU NAO SE APAGUE). CONSTANDO:
LOTE / VALIDADE / VOLUME BRUTO E LIQUIDO DO PRODUTO. REGISTRO: NO MINISTERIO DA AGRI-| KG 2.000 2.000
CULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, COMPROVANDO QUE O PRODUTO E IQF. TRANSPORTADOS
EM CONDICOES QUE PRESERVEM TANTO AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO, COMO
TAMBEM A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS, O VEICULO DE
ENTREGA DEVERA ESTAR DE ACORDO COM AS NORMAS SANITARIAS VIGENTES. O PRODUTO NAO
DEVERA NECESSITAR DE NENHUM TIPO DE LIMPEZA OU PRE-PREPARO. VALIDADE MINIMA DE 06
(SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM DE 2 (DOIS) QUILOS.

BOLINHO DE CARNE DE FRANGO IQF DEVERA CONTER APENAS: CARNE DE FRANGO. PESO UNITARIO
DE 15 A 25 GRAMAS. CONTENDO NO MINIMO 50% SOBRECOXA E 50% PEITO, SAL E ORAPRONOBIS.
EMBALAGEM DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, SEM PERFURACOES OU VAZAMENTOS. ETI-
QUETA: LITOGRAFADA, CONSTANDO: LOTE / VALIDADE / VOLUME BRUTO E LiQUIDO DO PRODUTO,
REGISTRO: NO MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, COMPROVANDO QUE O
PRODUTO E IQF.
TRANSPORTADOS EM CONDICOES QUE PRESERVEM TANTO AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO
CONGELADO, COMO TAMBEM A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS CARACTERISTICAS FiSICO-
QUIMICAS. O VEICULO DE ENTREGA DEVERA ESTAR DE ACORDO COM AS NORMAS SANITARIAS
VIGENTES.

0 PRODUTO NAO DEVERA NECESSITAR DE NENHUM TIPO DE LIMPEZA OU PRE-PREPARO. VALIDADE
MINIMA DE 06 (SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM DE 2 (DOIS) QUILOS.
CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM 0SSO IQF - PALETA EM CUBOS. CARNE BOVINA CONGELADA
IQF (CONG. RAP. IND) PRODUTO CARNEO LIMPO, SEM APARAS, SEM 0SSO, SEM NERVOS, TENDOES
E APONEVROSES PROVENIENTE DE GADO SADIO, ABATIDO SOB FISCALIZACAO EM CONDIGOES
SANITARIAS ADEQUADAS. OBTIDO A PARTIR DO CORTE PALETA, SEGUIDO DE CONGELAMENTO A NO
MINIMO -18°C. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO TECNICO
PARA CONDICOES HIGIENICOSANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO PARA ESTABELECI-
MENTOS ELABORADORES/ INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. PODERA APRESENTAR UM iNDICE
DE ATE 10% DE GORDURA E NAO CONTER ADITIVOS. VALIDADE DE 12 MESES. SOMENTE SERA RE-
CEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE FABRICAGAO DE ATE 60 DIAS DA DATA DE ENTREGA.
EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, ATOXICO, FLEXIVEL, RESIS-
TENTE, TERMOSSOLDADO, TRANSPARENTE, EMBALADOS, EM PACOTES COM PESO PADRONIZADO
DE 01 A 02 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO PADRONIZADAS, REFORGADAS,
LACRADAS, DE 10 E 20 KG, EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGAO, LIMPAS E SECAS, RESISTEN-
TES AO IMPACTO E AS CONDIGOES DE ESTOCAGEM, CONTENDO AS SEGUINTES INFORMAGOES:
NOME DO FABRICANTE, PRODUTO, TEMPERATURA EM QUE DEVE SER MANTIDO ARMAZENADO, DATA
DE FABRICAGAO, PRAZO E/OU DATA DE VALIDADE PARA RESFRIAMENTO E CONGELAMENTO, PESO
BRUTO, PESO LIQUIDO, TARA (DA EMBALAGEM E DA CAIXA) E CARIMBO DO SIF (SERVIGO DE INSPE-
CAO FEDERAL) OU SISP (SERVICO DE INSPECAO DO ESTADO DE SAQ PAULO) OU SIM.

KG 7.450 7.200

KG 1.750 1.500

KG 7.850 7.600
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FRANGO EM CUBOS CONGELADO IQF SEM PELE E SEM OSSO NO CORTE COXA E SOBRECOXA -
EMBALAGEM DE 01 KG A 2KG: CARNE DE FRANGO NOS CORTES COXA E SOBRE-COXA. 1) A CARNE
DE FRANGO DEVE SER PROVENIENTE DE AVES, SADIAS, ABATIDAS SOB INSPEGAO VETERINARIA.
MANIPULADA SOB RiGIDAS CONDIGOES DE HIGIENE, TER TAMANHO UNIFORME E SEM EXCESSO DE
PELE. 2) NA ALIMENTAGAO E PRODUGAO DAS AVES, NAO E PERMITIDA A ADMINISTRAGAO DE SUBS-
TANCIAS COM EFEITOS TIREOSTATICOS, ANDROGENICOS, ESTROGENICOS, BEM COMO DE SUBS- | KG 7.200 7.000
TANCIAS B- AGONISTAS, COM A FINALIDADE DE ESTIMULAR SEU CRESCIMENTO E EFICIENCIA ALI-
MENTAR. 3) A CARNE DE FRANGO DEVE SER CONGELADA IQF. PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO
ATOXICO E RESISTENTE, CONTENDO 1KG A 2 KG. SECUNDARIA: EMBALAGEM DE MERCADO QUE
PRESERVE A INTEGRIDADE E QUALIDADE DO PRODUTO. ROTULAGEM: DEVE ATENDER A LEGISLA-
CAO VIGENTE.

FRANGO EM CUBOS CONGELADO IQF SEM OSSO (PEITO DE FRANGO): FRANGO EM CUBOS CONGE-
LADO IQF SEM 0SSO. CARNES DE FRANGO NO CORTE CUBOS DE PEITO DE FRANGO. 1) A CARNE DE
FRANGO DEVE SER PROVENIENTES DE AVES, SADIAS, ABATIDAS SOB INSPECAO VETERINARIA,
MANIPULADA SOB RIGIDAS CONDIGOES DE HIGIENE, TER TAMANHO UNIFORME E SEM EXCESSO DE
PELE. 2) NA ALIMENTAGAO E PRODUGAO DAS AVES, NAO E PERMITIDA A ADMINISTRACAO DE SUBS-
TANCIAS COM EFEITOS TIREOSTATICOS, ANDROGENICOS, ESTROGENICOS, BEM COMO SUBSTANCIA
B — AGONISTAS, COM FINALIDADE DE ESTIMULAR SEU CRESCIMENTO E EFICIENCIA ALIMENTAR. 3) A | KG | 7.250 7.000
CARNE DE FRANGO DEVE SER CONGELADA IQF 4) . PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO ATOXICO E
RESISTENTE, GRAMPEADO MECANICAMENTE OU TERMOSSOLDADO. EMBALAGEM DE NO MINIMO DE
01KG A 2KG. SECUNDARIA: EMBALAGEM DE MERCADO QUE PRESERVE A INTEGRIDADE E QUALIDADE
DO PRODUTO. ROTULAGEM: DEVE ATENDER A LEGISLACAO VIGENTE. VALIDADE: MINIMA DE 04 ME-
SES, SENDO QUE A ENTREGA NAO DEVERA TER DATA SUPERIOR A 20 DIAS DA DATA DE FABRICA-
CAO.

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO DESOSSADA E SEM PELE: CARNE DE FRANGO NO CORTE COXA E
SOBRECOXA, PRODUTO DEVE SER MANIPULADO EM CONDIGOES HIGIENICAS, PROVENIENTES DE
ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPEGAO VETERINARIA, EM TAMANHO UNIFORME E SEM PELE.
DEVE SER CONGELADO E TRANSPORTADO A TEMPERATURA DE - 18°C OU INFERIOR. A CARNE DE
FRANGO DEVE SE APRESENTAR LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE
QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO. EMBALAGEM: O PRODUTO DEVERA
SER EMBALADO EM SACOS PLASTICOS ATOXICOS, RESISTENTES, TRANSPARENTES, PESANDO DE 1| KG 4.400 4.200
A 2 KG.
ROTULAGEM NUTRICIONAL OBRIGATORIA. AS INFORMAGOES NO ROTULO DEVEM ESTAR VISIVEIS,
COM PROCEDENCIA, DATA DE FABRICAGAO, DATA DE VALIDADE, NUMERO DE LOTE. O PRODUTO
DEVE CONTER O NUMERO DO REGISTRO NO MISTERIO DA AGRICULTURA/SLF E O CARIMBO DE INS-
PEGAO DO SIF. VALIDADE: MINIMO 2/3 DA DATA FINAL DE CONSUMO CONSTANTE NA EMBALAGEM,
CONTADOS A PARTIR DA ENTREGA DO PRODUTO.

PERNIL SUINO EM CUBOS CONGELADO IQF: IDENTIFICAGAO DO PRODUTO: CARNE DE SUINO S/0SSO
- CONGELAMENTO IQF (INDIVIDUALLY QUICK FROZEN). PERNIL EM CUBOS. PRAZO DE VALIDADE:
VALIDO POR 12 (DOZE) MESES A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO. EMBALAGEM: PRIMARIA: SACO
DE NYLON/POLIETILENO TRANSPARENTE, RESISTENTE, ATOXICA, TERMOSSOLDADA, COM PESO DE 1
A 2 KG. EMBALAGEM: SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORGADA CONSTANDO TAMPA E FUNDO,
COM PESO LIQUIDO DE ATE 20 KG. CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO: ARMAZENAMENTO EM CAMA-
RAS FRIGORIFICAS COM TEMPERATURA DE - 18° C. CONDIGOES DE TRANSPORTE: O PRODUTO DEVE | KG 9.300 9.100
SER TRANSPORTADO EM CAMINHOES FRIGORIFICOS ADEQUADOS A ESTE FIM, DOTADOS DE CAR-
ROCERIAS ISOTERMICAS, TIPO BAU, EQUIPADO COM UNIDADE PROPRIA DE REFRIGERAGAO. TIPO DE
ROTULAGEM DAS EMBALAGENS: DEVERA CONTER AS SEGUINTES INFORMAGAO NA ROTULAGEM
PRIMARIA E SECUNDARIA DO PRODUTO DE FORMA CLARA AS SEGUINTES INFORMAGOES. - IDENTI-
FICAGAO DO PRODUTO, INCLUSIVE A MARCA; - NOME, ENDEREGO, TELEFONE, CNPJ E INSCRIGAO
ESTADUAL DO FABRICANTE.

QUEIJO MUSSARELA - PRODUTO DE PRIMEIRA QUALIDADE; RESFRIADO; PROVENIENTE DE LEITE DE
BOVINO, COALHO, SAL E ADITIVOS PERMITIDOS PELA LEGISLAGAO VIGENTE - SEM ADIGAO DE GLU-
TEN. PEGA DE 03 A 05 KG EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA TRANSPARENTE, ATOXICA, RESISTENTE,
FECHADA A VACUO, LIMPA, NAO VIOLADA. SECUNDARIA: EMBALAGEM DE MERCADO QUE PRESERVE
A INTEGRIDADE E QUALIDADE DO PRODUTO. DEVERA CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDEN- | KG 2.244 2.100
TIFICAGAO, PROCEDENCIA, INFORMAGOES NUTRICIONAIS, N° DE LOTE, QUANTIDADE DO PRODUTO,
CARIMBO DO SIF. ROTULAGEM: DEVE ATENDER A LEGISLAGAO VIGENTE. NOTA: O PRODUTO DEVE
TER ROTULO E ESTABELECIMENTO REGISTRADOS NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA
VALIDADE: MINIMA DE 30 DIAS, A PARTIR DA DATA DE ENTREGA NA UNIDADE REQUISITANTE.

QUEIJO MUSSARELA FATIADO PRODUTO DE PRIMEIRA QUALIDADE; RESFRIADO; PROVENIENTE DE
LEITE PASTEURIZADO, CLORETO DE SODIO, CLORETO DE CALCIO, COAGULANTE E FERMENTO LAC-
TEO. NAO CONTEM GLUTEN. CONTEM LACTOSE. ALERGICOS: CONTEM LEITE. EMBALAGEM DE 500G A
2 KG. EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA TRANSPARENTE, ATOXICA, RESISTENTE, FECHADA A VA-
CUO, LIMPA, NAO VIOLADA. SECUNDARIA; EMBALAGEM DE MERCADO QUE PRESERVE A INTEGRIDA-
DE E QUALIDADE DO PRODUTO, DEVERA CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAGAO,
PROCEDENCIA, INFORMACOES NUTRICIONAIS, N° DE LOTE, QUANTIDADE DO PRODUTO, CARIMBO DO
SIF. ROTULAGEM: DEVE ATENDER A LEGISLACAQ VIGENTE. NOTA: O PRODUTO DEVE TER ROTULO E

kG 2.100 2.100
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ESTABELECIMENTO REGISTRADOS NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA VALIDADE: MINIMA
DE 30 DIAS, A PARTIR DA DATA DE ENTREGA NA UNIDADE REQUISITANTE.

HAMBURGUER MISTO COZIDO CONGELADO - IQF:
INGREDIENTES: CARNE MECANICAMENTE SEPARADA DE FRANGO, CARNE BOVINA, GORDURA BOVI-
NA, CARNE DE FRANGO, PROTEINA DE SOJA, SAL, CONDIMENTO HAMBURGUER, CONTENDO APRO-
XIMADAMENTE 50 GRAMAS. EMBALAGEM DE POLIETILENO, SEM PERFURAGOES OU VAZAMENTOS.
ETIQUETA: LITOGRAFADA OU COLADA EXTERNAMENTE NA EMBALAGEM, DESDE QUE SEJA RESIS-
TENTE AO PROCESSO DE ARMAZENAMENTO E DISTRIBUICAO (QUE NAO DESPRENDA DA EMBALA-
GEM OU NAO SE APAGUE). CONSTANDO: LOTE / VALIDADE / VOLUME BRUTO E LiQUIDO DO PRODU-
TO. REGISTRO: NO MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, COMPROVANDO
QUE O PRODUTO E IOF TRANSPORTADOS EM CONDIGOES QUE PRESERVEM TANTO AS CARACTE-
RISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO, COMO TAMBEM A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS CARAC-
TERISTICAS FiSICO-QUIMICA. O VEICULO DE ENTREGA DEVERA ESTAR DE ACORDO COM AS NORMAS
SANITARIAS VIGENTES. O PRODUTO NAO DEVERA NECESSITAR DE NENHUM TIPO DE LIMPEZA OU
PRE-PREPARO. VALIDADE MINIMA DE 06 (SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM
PRIMARIA DE 2 (DOIS) QUILOS. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO REFORGADO

KG 1.750 1.500

HAMBURGUER COZIDO CONGELADO DE BOVINO SABOR CHURRASCO IQF: CARNE BOVINA, COM LEVE
SABOR DE CHURRASCO E UM TOQUE DE ALHO E CEBOLA. TEXTURA MACIA E SUCULENTA. PRODUTO
ASSADO, COM MARCA DE GRELHA E CONGELADO INDIVIDUALMENTE (IQF). EMBALAGEM PRIMARIA
COM APROXIMADAMENTE 2 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA DE ATE 20 KG EMBALAGEM PRIMARIA:
SACO DE POLIETILENO DE ALTA DENSIDADE, TERMOSSOLDADO, ATOXICO, APROPRIADO PARA CON-
TATO DIRETO COM ALIMENTOS, PERFEITAMENTE LACRADO, RESISTENTE AO TRANSPORTE E KG
ARMAZENAMENTO. PESO LiQUIDO: 02 KG.| KG 1.750 1.500
EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORGADO RESISTENTE AO IMPACTO E AS CONDI-
GOES DE ESTOCAGEM CONGELADA COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM FITA
ADESIVA, AMBAS ADEQUADAS AO EMPILHAMENTO RECOMENDADO, RESISTENTES A DANOS DURAN-
TE O TRANSPORTE, IMPACTO E AS CONDIGOES DE ESTOCAGEM CONGELADA.
GARANTINDO A INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O SEU PER|ODO DE VALIDADE. PESO
LIQUIDO: 20 KG NOTA-PRODUTO COM N° DE REGISTRO NO SIF

KIBE DE CARNE BOVINA CONGELADO:
CARNE BOVINA, AGUA, TRIGO, CEBOLA, GORDURA BOVINA, PROTEINA DE SOJA, SAL. COLAGENO DE
BOVINO, ESPECIARIAS NATURAIS. EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA CONTENDO A PARITR DE 1 KG
DO PRODUTO, ATOXICA, RESISTENTE, FECHADA A VACUO, LIMPA, NAO VIOLADA. SECUNDARIA: EM-
BALAGEM DE MERCADO QUE PRESERVE A INTEGRIDADE E QUALIDADE DO PRODUTO. DEVERA CON-
TER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAGAO, PROCEDENCIA, INFORMAGOES NUTRICIONAIS,
N°® DE LOTE, QUANTIDADE DO PRODUTO, CARIMBO DO SIF. ROTULAGEM: DEVE ATENDER A LEGISLA-
CAO VIGENTE. NOTA: O PRODUTO DEVE TER ROTULO E ESTABELECIMENTO REGISTRADOS NO MI-
NISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA VALIDADE: MINIMA DE 30 DIAS, A PARTIR DA DATA DE ENTRE-
GA NA UNIDADE REQUISITANTE.

KG 2.400 2.200

MINI ALMONDEGA DE BOVINO COZIDA E CONGELADA IQF:
INGREDIENTES: DEVE CONTER NO MINIMO, CARNE BOVINA, GORDURA BOVINA, PROTEINA DE SOJA,
AMIDO DE MANDIOCA, FARINHA DE ROSCA, CEBOLA EM PO, ALHO EM PO, SAL. PESO POR UNIDADE
DE APROXIMADAMENTE 3 GRAMAS.
EMBALAGEM DE POLIETILENO, SEM PERFURAGOES OU VAZAMENTOS. ETIQUETA: LITOGRAFADA OU
COLADA EXTERNAMENTE NA EMBALAGEM, DESDE QUE SEJA RESISTENTE AO PROCESSO DE ARMA-
ZENAMENTO E DISTRIBUICAO (QUE NAO DESPRENDA DA EMBALAGEM OU NAO SE APAGUE). CONS-
TANDO: LOTE / VALIDADE / VOLUME BRUTO E LIQUIDO DO PRODUTO. REGISTRO: NO MINISTERIO DA | KG 1.750 1.500
AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, COMPROVANDO QUE O PRODUTO E IOF. TRANSPOR-
TADOS EM CONDIGOES QUE PRESERVEM TANTO AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO,
COMO TAMBEM A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS CARACTERISTICAS FiSICO QUIMICA. O VEICU-
LO DE ENTREGA DEVERA ESTAR DE ACORDO COM AS NORMAS SANITARIAS VIGENTES. O PRODUTO
NAO DEVERA NECESSITAR DE NENHUM TIPO DE LIMPEZA OU PRE-PREPARO. VALIDADE MINIMA DE 06
(SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM PRIMARIA DE 2 (DOIS) QUILOS. EMBA-
LAGEM SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO REFORCADO.

FILE DE TILAPIA: TAMANHO PADRONIZADO, SEM ESPINHA, PELE, 0SSO OU CARTILAGEM. NAO DEVE-
RA APRESENTAR ASPECTO ALTERADO, MUTILADO OU DEFORMADO, NAO PODERA APRESENTAR
CHEIRO OU SABOR ANORMAL. O PRODUTO DEVERA SER TRANSPORTADO EM VEICULO COM CAR-
ROCERIA FECHADA, ISOTERMICO, COM TEMPERATURA MINIMA DE 12°C OU INFERIOR, ASSEGURAN-
DO QUE O PRODUTO SE MANTENHA CONGELADO DURANTE O TRANSPORTE. CARACTERISTICAS:
ASPECTO, COR, ODOR, SABOR E TEXTURA CARACTERISTICOS. EMBALAGEM PRIMARIA: SACO PLAS-
TICO ATOXICO, TERMOSSOLDADO, LACRADO, PESANDO DE 01 A 03 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA:
CAIXA DE PAPELAO TIPO DUPLEX REFORCADA E RESISTENTE COM ABAS SUPERIORES E INFERIO-

KG 1.600 1.400
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RES LACRADAS COM FITA ADESIVA, PESANDO'ATE 12 KG. O PRODUTO DEVERA ESTAR OBRIGATORI-
AMENTE REGISTRADO NO SIF/DIPOA. DEVERA ESTAR CONGELADO E TRANSPORTADO EM CONDI-
COES QUE PRESERVEM A QUALIDADE E AS CARACTERISTICAS DO PRODUTO.

EMPANADO DE TILAPIA CARNE DE FILE DE TILAPIA MOIDA E HOMOGENEIZADOS ACRESCIDOS DE
OUTROS INGREDIENTES QUE NAO DESCARACTERIZEM O PRODUTO LIVRES PELES, 0SSOS, ESPI-
NHAS, CARTILAGENS E VISCERAS. DEVERA APRESENTAR TAMANHOS SEMELHANTES. APOS DES-
CONGELAMENTO, O PRODUTO DEVE APRESENTAR CONSISTENCIA FIRME, COR, ODOR E SABOR
CARACTERISTICOS. DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA QUE
POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO, DEVENDO CONTER OBRIGATORIAMENTE
REGISTRO DE INSPEGAO SANITARIA (SIF OU SISP). O PRODUTO DEVE ESTAR DE EMBALAGEM: PRI-| KG 6.300 6.100
MARIA: EMBALAGEM PLASTICA, ATOXICA, RESISTENTE COM LACRE QUE EVITE ABERTURA DURANTE
SEU MANUSEIO, COM PESO DE ATE 3 KG, CONTENDO OBRIGATORIAMENTE O PESO DO PRODUTO
IMPRESSO NA EMBALAGEM. O ROTULO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE,
DEVE SER DE FACIL LEITURA E QUE NAO APAGUE COM O TEMPO.DEVERA PRESENTAR NUMERO DE
REGISTRO DO PRODUTO EM ORGAO COMPETENTE. SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO QUE GARANTA
A INTEGRIDADE DO PRODUTO. VALIDADE MiNIMA: SEIS MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA.

OVO DE GALINHA, BRANCO TIPO EXTRA, FRESCO, LIMPO, PESANDO APROXIMADAMENTE 60 G. CADA
UM, ACOMODADOS EM BANDEJAS DE PAPELAO COM 30 UNIDADES, ACONDICIONADAS EM CAIXAS
LACRADAS, LIMPAS, SECAS, NAO VIOLADAS, RESISTENTES QUE GARANTAM A INTEGRIDADE DO
PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. A EMBALAGEM, TANTO NAS BANDEJAS COMO NAS CAl-
XAS, DEVERA CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAGAO E PROCEDENCIA, NUMERO DE
LOTE, DATA DE EMBALAGEM, DATA DE VALIDADE, CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO, QUANTIDADE
DO PRODUTO, NUMERO DO REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA/SIF/DIPOA E CARIMBO DE
INSPEGAC DO SIF/SISB/SISP OU SIM. CAIXA COM 360 UNIDADES.

CX 312 300

MISTURA PARA OMELE TEINGREDIENTES: OVO INTEGRAL DESIDRATADO EM PO, AMIDO, MARGARINA
OU GORDURA VEGETAL OU OLEO VEGETAL, SAL, CEBOLA EM PO E ALHO EM PO DESIDRATADOS,
FERMENTOS QUIMICOS, EMULSIFICANTES, ESPESSANTE, REGULADOR DE ACIDEZ E ANTIOXIDANTE.
PODENDO CONTER OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS PELA LEGISLACAO E QUE NAO DESCARAC-
TERIZEM O PRODUTO. PRODUTO NAO PODERA SER ALTO EM ACUCAR ADICIONADO, GORDURA SA- | KG 1.000 1.000
TURADA OU SODIO. MINIMO DE 5G DE PROTEINA POR PORCAO. RENDIMENTO MINIMO: 64 PORCOES
POR QUILO. EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE POLIESTER METALIZADO/PEBD OU PEBD LAMINADO
COM POLIESTER OU SIMILAR, ATOXICO E HERMETICAMENTE SELADOS COM PESO DE LIQUIDO 500G
A 1KG. VALIDADE MiNIMA 05 MESES.

MISTURA PARA OVOS MEXIDOS INGREDIENTES: OVO INTEGRAL DESIDRATADO EM PO, AMIDO, MAR-
GARINA OU GORDURA VEGETAL OU OLEO VEGETAL, SAL, CEBOLA E ALHO DESIDRATADOS, FERMEN-
TO QUIMICO, REGULADOR DE ACIDEZ E ANTIOXIDANTE. PODENDO CONTER OUTROS INGREDIENTES
PERMITIDOS PELA LEGISLAGAO E QUE NAO DESCARACTERIZEM O PRODUTO. PRODUTO NAO PODE-
RA SER ALTO EM ACUCAR ADICIONADO, GORDURA SATURADA OU SODIO. MINIMO DE 6G DE PROTEI-
NA POR PORGAO. RENDIMENTO MINIMO: 64 PORCOES POR QUILO. EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS
DE POLIESTER METALIZADO/PEBD OU PEBD LAMINADO COM POLIESTER OU SIMILAR, ATOXICO E
HERMETICAMENTE SELADOS COM PESO DE LiQUIDO 500G A 1KG. VALIDADE MINIMA 05 MESES.

KG 1.000 1.000

NHOQUE DE BATATA DOCE CONGELADOINGREDIENTES: BATATA DOCE, FARINHA DE TRIGO ENRI-
QUECIDA COM ACIDO FOLICO E FERRO, MARGARINA E SAL. EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA, HER-
METICAMENTE FECHADA E ATOXICA. COM VALIDADE MINIMA DE 03 MESES NA DATA DA ENTREGA.
EMBALAGEM DE NO MIiNIMO DE 700 GR.

KG 1.100 1.100
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SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO SOCIAL

Descrigdo ; . Casa Abrigo

CARNE  BOVINA TIPO LAGARTO EM  ISCAS  FLOCADO, CONGELADO  IQF:
CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM 0SSO COM LEGUMES - LAGARTO (ISCAS IQF) COM CENOURA E
BROCOLIS. NAO CONTEM GLUTEN. NAO CONTEM ALERGENICOS. DEVERA SER CORTADA EM FILETES
DE 2,5 A 3,0 CM DE LARGURA, 5 A 6CM DE COMPRIMENTO, 0,3 A 0,5CM DE ESPESSURA E SUBMETIDA
A PROCESSO DE CONGELAMENTO IQF;. A CARNE DEVE SE APRESENTAR LIVRE DE PARASITAS E DE
QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERA-| KG 500 250
CAO. EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA PROPRIA, RESISTENTE, FECHADA CONTENDO PESO LiQUIDO
DE 2KG. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVE SER IDENTIFICADO POR DIZERES IMPRESSOS DE FORMA
CLARA E INDELEVEL COM TODAS AS INFORMAGOES EXIGIDAS POR LEI (RESOLUGAO RDC Ne 360, DE
23 DE DEZEMBRO DE 2003.) EMBALAGEM SECUNDARIA: DE CAIXA DE PAPELAO TENDO ROTULAGEM
DE ACORDO COM A LEGISLACAO.

CARNE IN NATURA CONGELADA IQF, MOIDA SEM 0SSO - PATINHO: CARNE BOVINA, NA FORMA MOIDA
E CONGELADA. TODA MATERIA PRIMA UTILIZADA NA ELABORAGAO DO PRODUTO DEVE SER DE QUA-
LIDADE COMPROVADAMENTE ALIMENTAR E OS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAIS UTILIZADOS DEVE-
RAO SER PROVENIENTES DE ESTABELECIMENTO INSPECIONADO PELO SERVICO DE INSPEGAO
FEDERAL (SIF). EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS PLASTICOS DE POLIETILENO ATOXICO, CONTENDO
ETIQUETA COM ROTULAGEM DE ACORDO COM LEGISLAGAO VIGENTE APROVADA PARA CONTATO
DIRETO COM ALIMENTOS, DE ACORDO COM A RESOLUGAO 105/99 DA ANVISA, COM VEDAGAO, TER-
MOSSOLDADA, SEM PERFURAGOES OU VAZAMENTOS. PESO LIQUIDO: PACOTE DE 2 KG. EMBALAGEM
SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER EM CAIXA DE PAPELAO REFORGADO, ADEQUADO AO EMPI-
LHAMENTO RECOMENDADO, LACRADA, RESISTENTE A DANOS DURANTE O TRANSPORTE OU ARMA-
ZENAMENTO E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O SEU PERIODO DE
VALIDADE. CAIXAS COM ATE 20 KG.

KG 7.450 125

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO IQF - PALETA EM CUBOS. CARNE BOVINA CONGELADA
IQF (CONG. RAP. IND) PRODUTO CARNEO LIMPO, SEM APARAS, SEM 0SSO, SEM NERVOS, TENDOES
E APONEVROSES PROVENIENTE DE GADO SADIO, ABATIDO SOB FISCALIZAGAO EM CONDIGOES
SANITARIAS ADEQUADAS. OBTIDO A PARTIR DO CORTE PALETA, SEGUIDO DE CONGELAMENTO A NO
MINIMO -18°C. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO TECNICO
PARA CONDIGOES HIGIENICOSANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO PARA ESTABELECI-
MENTOS ELABORADORES/ INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. PODERA APRESENTAR UM iNDICE
DE ATE 10% DE GORDURA E NAO CONTER ADITIVOS. VALIDADE DE 12 MESES. SOMENTE SERA RE-
CEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE FABRICAGAO DE ATE 60 DIAS DA DATA DE ENTREGA.
EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, ATOXICO, FLEXIVEL, RESIS-
TENTE, TERMOSSOLDADO, TRANSPARENTE, EMBALADOS, EM PACOTES COM PESO PADRONIZADO
DE 01 A 02 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO PADRONIZADAS, REFORGADAS,
LACRADAS, DE 10 E 20 KG, EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGAOQ, LIMPAS E SECAS, RESISTEN-
TES AO IMPACTO E AS CONDIGOES DE ESTOCAGEM, CONTENDO AS SEGUINTES INFORMAGOES:
NOME DO FABRICANTE, PRODUTO, TEMPERATURA EM QUE DEVE SER MANTIDO ARMAZENADO, DATA
DE FABRICAGAQ, PRAZO E/OU DATA DE VALIDADE PARA RESFRIAMENTO E CONGELAMENTO, PESO
BRUTO, PESO LIQUIDO, TARA (DA EMBALAGEM E DA CAIXA) E CARIMBO DO SIF (SERVICO DE INSPE-
CAO FEDERAL) OU SISP (SERVIGO DE INSPECAO DO ESTADO DE SAQ PAULO) OU SIM.

BOLINHO DE CARNE DE FRANGO IQFDEVERA CONTER APENAS: CARNE DE FRANGO. PESO UNITARIO
DE 15 A 25 GRAMAS. CONTENDO NO MINIMO 50% SOBRECOXA E 50% PEITO, SAL E ORAPRONOBIS.
EMBALAGEM DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, SEM PERFURACOES OU VAZAMENTOS. ETI-
QUETA: LITOGRAFADA, CONSTANDO: LOTE / VALIDADE / VOLUME BRUTO E LiQUIDO DO PRODUTO,
REGISTRO: NO MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, COMPROVANDO QUE O
PRODUTO E IQF.
TRANSPORTADOS EM CONDICOES QUE PRESERVEM TANTO AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO
CONGELADO, COMO TAMBEM A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS CARACTERISTICAS FiSICO-
QUIMICAS. O VEICULO DE ENTREGA DEVERA ESTAR DE ACORDO COM AS NORMAS SANITARIAS
VIGENTES.

0 PRODUTO NAO DEVERA NECESSITAR DE NENHUM TIPO DE LIMPEZA OU PRE-PREPARO. VALIDADE
MINIMA DE 06 (SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM DE 2 (DOIS) QUILOS.

KG 7.850 125

KG 1.750 125
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FRANGO EM CUBOS CONGELADO IQF SEM PELE E SEM 0SSO NO CORTE COXA E SOBRECOXA -
EMBALAGEM DE 01 KG A 2KG: CARNE DE FRANGO NOS CORTES COXA E SOBRE-COXA. 1) A CARNE
DE FRANGO DEVE SER PROVENIENTE DE AVES, SADIAS, ABATIDAS SOB INSPECAO VETERINARIA.
MANIPULADA SOB RIGIDAS CONDIGOES DE HIGIENE, TER TAMANHO UNIFORME E SEM EXCESSO DE
PELE. 2) NA ALIMENTAGAO E PRODUGAO DAS AVES, NAO E PERMITIDA A ADMINISTRACAO DE SUBS-
TANCIAS COM EFEITOS TIREOSTATICOS, ANDROGENICOS, ESTROGENICOS, BEM COMO DE SUBS-| KG | 7.200 100
TANCIAS B- AGONISTAS, COM A FINALIDADE DE ESTIMULAR SEU CRESCIMENTO E EFICIENCIA ALI-
MENTAR. 3) A CARNE DE FRANGO DEVE SER CONGELADA IQF. PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO
ATOXICO E RESISTENTE, CONTENDO 1KG A 2 KG. SECUNDARIA: EMBALAGEM DE MERCADO QUE
PRESERVE A INTEGRIDADE E QUALIDADE DO PRODUTO. ROTULAGEM: DEVE ATENDER A LEGISLA-
CAO VIGENTE.

FRANGO EM CUBOS CONGELADO IQF SEM 0SSO (PEITO DE FRANGO): FRANGO EM CUBOS CONGE-
LADO IQF SEM 0SSO. CARNES DE FRANGO NO CORTE CUBOS DE PEITO DE FRANGO. 1) A CARNE DE
FRANGO DEVE SER PROVENIENTES DE AVES, SADIAS, ABATIDAS SOB INSPECAO VETERINARIA,
MANIPULADA SOB RIGIDAS CONDIGOES DE HIGIENE, TER TAMANHO UNIFORME E SEM EXCESSO DE
PELE. 2) NA ALIMENTACAO E PRODUCAO DAS AVES, NAO E PERMITIDA A ADMINISTRAGAO DE SUBS-
TANCIAS COM EFEITOS TIREOSTATICOS, ANDROGENICOS, ESTROGENICOS, BEM COMO SUBSTANCIA
B — AGONISTAS, COM FINALIDADE DE ESTIMULAR SEU CRESCIMENTO E EFICIENCIA ALIMENTAR. 3)A| KG | 7.250 125
CARNE DE FRANGO DEVE SER CONGELADA IQF 4) . PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO ATOXICO E
RESISTENTE, GRAMPEADO MECANICAMENTE OU TERMOSSOLDADO. EMBALAGEM DE NO MiNIMO DE
01KG A 2KG. SECUNDARIA: EMBALAGEM DE MERCADO QUE PRESERVE A INTEGRIDADE E QUALIDADE
DO PRODUTO. ROTULAGEM: DEVE ATENDER A LEGISLAGAO VIGENTE. VALIDADE: MINIMA DE 04 ME-
SES, SENDO QUE A ENTREGA NAO DEVERA TER DATA SUPERIOR A 20 DIAS DA DATA DE FABRICA-
CAO.

CARNE DE FRANGO EMPANADO COM LEGUMES:
RECORTES DE FILE DE PEITO, OU COXA E SOBRECOXA, CMS (CARNE MECANICAMENTE SEPARADA),
FARINHA DE TRIGO FORTIFICADA COM FERRO E ACIDO FOLICO, FARINHA INATIVADA, AMIDO DE
MILHO, SAL, ACUCAR, AGUA, PTS (PROTEINA TESTURIZADA DE SOJA), PROTEINA ISOLADA DE SOJA,
CMS (CARNE MECANICAMENTE SEPARADA) 8,8% FECULA DE MANDIOCA, PELE DE FRANGO, DEXTRI-
NA, ESPECIARIAS, VEGETAIS (CENOURA-BROCOLIS-MILHO) EMULSIFICANTES, MONO E DIGLICERI-
DEOS DE ACIDOS GRAXOS (INS 471), CORANTE NATURAL DE URUCUM (INS 160B), CORANTE NATURAL
CARAMELO (INS 150A), POLIFOSFATO DE SODIO (INS 4521), ESPESSANTE GOMA GUAR (INS 412), RE-
ALCADOR DE SABOR GLUTAMATO MONOSSODICO (INS 621), ACIDULANTE ACIDO CITRICO (INS 330)
ANTIOXIDANTE ISOACORBATO DE SODIO (INS 316), AROMATIZANTES NATURAIS E GORDURA VEGE-
TAL . CONTEM GLUTEN.EMBALAGEM PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, ATO-
XICO, FLEXIVEL, RESISTENTE, TERMOSSOLDADO, TRANSPARENTE COM CAPACIDADE DE 1 A 3KG DE
PRODUTO. SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO ONDULADO, REFORGADO, LACRADO COM FITA ADESI-
VA, RESISTENTE AO IMPACTO E AS CONDIGCOES DE ESTOCAGEM CONGELADA.

KG 500 250

CARNE DE FRANGO SOBRECOXA EM FORMA DE BIFES: CARNE DE FRANGO, PROVENIENTE DE COR-
TE DENOMINADO SOBRECOXA, COM LEGUMES, DEVENDO CONTER 10% CENOURA, 10% MILHO E 10%
ERVILHA, PROCESSADO NA FORMA DE BIFES DE APROXIMADAMENTE 70G, ISENTO DE PELES, VEIAS,
APONEUROSES, CARTILAGENS, INTESTINOS, TENDOES, OU FRAGMENTOS 0SSOS E OUTROS TECI-
DOS INFERIORES. NAO CONTEM GLUTEN. SEM QUAISQUER TIPOS DE CONSERVANTES, ISENTO DE
PIMENTA, GLUTAMATO MONOSSODICO, ADITIVOS QUIMICOS, ESTABILIZANTES, AROMATIZANTES,
CONSERVANTES E CORANTES. DEVERA SER SUBMETIDO A PROCESSO DE CONGELAMENTO (IQF), DE
ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE E EM PACOTES DE 2KG

KG 500 250

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO DESOSSADA E SEM PELE: CARNE DE FRANGO NO CORTE COXA E
SOBRECOXA, PRODUTO DEVE SER MANIPULADO EM CONDIGOES HIGIENICAS, PROVENIENTES DE
ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPEGAO VETERINARIA, EM TAMANHO UNIFORME E SEM PELE.
DEVE SER CONGELADO E TRANSPORTADO A TEMPERATURA DE - 18°C OU INFERIOR. A CARNE DE
FRANGO DEVE SE APRESENTAR LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE
QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO. EMBALAGEM: O PRODUTO DEVERA
SER EMBALADO EM SACOS PLASTICOS ATOXICOS, RESISTENTES, TRANSPARENTES, PESANDO DE 1| KG 4.400 100
A 2 KG.
ROTULAGEM NUTRICIONAL OBRIGATORIA. AS INFORMAGCOES NO ROTULO DEVEM ESTAR VISIVEIS,
COM PROCEDENCIA, DATA DE FABRICAGAO, DATA DE VALIDADE, NUMERO DE LOTE. O PRODUTO
DEVE CONTER O NUMERO DO REGISTRO NO MISTERIO DA AGRICULTURA/SLF E O CARIMBO DE INS-
PECAO DO SIF. VALIDADE: MINIMO 2/3 DA DATA FINAL DE CONSUMO CONSTANTE NA EMBALAGEM,
CONTADOS A PARTIR DA ENTREGA DO PRODUTO.

PERNIL SUINO EM CUBOS CONGELADO IQF: IDENTIFICAGAO DO PRODUTO: CARNE DE SUINO S/0SSO | KG 9.300 100
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- CONGELAMENTO IQF (INDIVIDUALLY QUICK FROZEN). PERNIL EM CUBOS. PRAZO DE VALIDADE:
VALIDO POR 12 (DOZE) MESES A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO. EMBALAGEM: PRIMARIA: SACO
DE NYLON/POLIETILENO TRANSPARENTE, RESISTENTE, ATOXICA, TERMOSSOLDADA, COM PESO DE 1
A 2 KG. EMBALAGEM: SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORGADA CONSTANDO TAMPA E FUNDO,
COM PESO LIQUIDO DE ATE 20 KG. CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO: ARMAZENAMENTO EM CAMA-
RAS FRIGORIFICAS COM TEMPERATURA DE - 18° C. CONDIGOES DE TRANSPORTE: O PRODUTO DEVE
SER TRANSPORTADO EM CAMINHOES FRIGORIFICOS ADEQUADOS A ESTE FIM, DOTADOS DE CAR-
ROCERIAS ISOTERMICAS, TIPO BAU, EQUIPADO COM UNIDADE PROPRIA DE REFRIGERAGAO. TIPO DE
ROTULAGEM DAS EMBALAGENS: DEVERA CONTER AS SEGUINTES INFORMAGAO NA ROTULAGEM
PRIMARIA E SECUNDARIA DO PRODUTO DE FORMA CLARA AS SEGUINTES INFORMAGOES. - IDENTI-
FICAGAO DO PRODUTO, INCLUSIVE A MARCA; - NOME, ENDEREGO, TELEFONE, CNPJ E INSCRICAO
ESTADUAL DO FABRICANTE.

CARNE IN NATURA BIFE A ROLE, SUINO IQF: INGREDIENTES: RECHEADO COM CENOURA E VAGEM
PREPARADO COM CARNE SUINA E LEGUMES (CENOURA E VAGEM), TEMPEROS NATURAIS, ISENTO
DE GLUTAMATO MONOSSODICO - ROLE FIXO POR COLA COMESTIVEL, ISENTOS DE OBJETOS PER-
FURANTES;- PRODUTO CONGELADO IQF PESO MEDIO UNITARIO DE APROXIMADAMENTE 100G COM
(VARIAGAO DE +/- 10%)- EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE POLIETILENO DE 1 A 3KG- EMBALAGEM
SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO RESISTENTE, LACRADAS, COM 2 A 10KG)VALORES NUTRICIONAIS
IGUAIS OU  ACIMA  (G/100):  PROTEINA  17. GORDURA  TOTAIS  (MAX): 6
EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA PROPRIA, RESISTENTE, FECHADA CONTENDO PESO LIQUIDO DE 1
A 3KG. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVE SER IDENTIFICADO POR DIZERES IMPRESSOS DE FORMA
CLARA E INDELEVEL COM TODAS AS INFORMAGOES EXIGIDAS POR LEI (RESOLUGAO RDC N° 360, DE
23 DE DEZEMBRO DE 2003.) EMBALAGEM SECUNDARIA: DE CAIXA DE PAPELAO TENDO ROTULAGEM
DE ACORDO COM A LEGISLACAO.

KG 500 250

QUEIJO MUSSARELA - PRODUTO DE PRIMEIRA QUALIDADE; RESFRIADO; PROVENIENTE DE LEITE DE
BOVINO, COALHO, SAL E ADITIVOS PERMITIDOS PELA LEGISLAGAO VIGENTE - SEM ADIGAO DE GLU-
TEN. PEGA DE 03 A 05 KG EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA TRANSPARENTE, ATOXICA, RESISTENTE,
FECHADA A VACUO, LIMPA, NAO VIOLADA. SECUNDARIA: EMBALAGEM DE MERCADO QUE PRESERVE
A INTEGRIDADE E QUALIDADE DO PRODUTO. DEVERA CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDEN- | KG 2.244 100
TIFICAGAO, PROCEDENCIA, INFORMAGOES NUTRICIONAIS, N° DE LOTE, QUANTIDADE DO PRODUTO,
CARIMBO DO SIF. ROTULAGEM: DEVE ATENDER A LEGISLAGAO VIGENTE. NOTA: O PRODUTO DEVE
TER ROTULO E ESTABELECIMENTO REGISTRADOS NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA
VALIDADE: MINIMA DE 30 DIAS, A PARTIR DA DATA DE ENTREGA NA UNIDADE REQUISITANTE.

PAO DE QUEIJO ASSADO E CONGELADO DE 15 A 18 GRAMAS: INGREDIENTES: FECULA DE MANDIOCA,
AGUA, OVOS, MARGARINA, QUEIJO E SAL. ALERGICOS: CONTEM OVO E DERIVADO DE LEITE. NAO
CONTEM GLUTEN- CONTEM LACTOSE. INFORMAGAO NUTRICIONAL PORGAO DE 15G - 1 UNIDADE,
VALOR ENERGETICO 33KCAL, CARBOIDRATOS 4,6G, PROTEINAS 0G, GORDURAS TOTAIS 1,5G, GOR- | KG 500 250
DURAS SATURADAS 0,2G, GORDURAS TRANS 0G, FIBRA ALIMENTAR 0G, SODIO 12MG. PRAZO DE
VALIDADE: 180 DIAS, SOB CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO A -18°C. PESO LIQUIDO POR PACOTE
DEVERA SER DE 1 A 2KG

HAMBURGUER MISTO COZIDO CONGELADO - IQF: INGREDIENTES: CARNE MECANICAMENTE SEPA-
RADA DE FRANGO, CARNE BOVINA, GORDURA BOVINA, CARNE DE FRANGO, PROTEINA DE SOJA, SAL,
CONDIMENTO HAMBURGUER, CONTENDO APROXIMADAMENTE 50 GRAMAS. EMBALAGEM DE POLIE-
TILENO, SEM PERFURACOES OU VAZAMENTOS. ETIQUETA: LITOGRAFADA OU COLADA EXTERNA-
MENTE NA EMBALAGEM, DESDE QUE SEJA RESISTENTE AO PROCESSO DE ARMAZENAMENTO E
DISTRIBUICAO (QUE NAO DESPRENDA DA EMBALAGEM OU NAO SE APAGUE). CONSTANDO: LOTE /
VALIDADE / VOLUME BRUTO E LIQUIDO DO PRODUTO. REGISTRO: NO MINISTERIO DA AGRICULTURA,
PECUARIA E ABASTECIMENTO, COMPROVANDO QUE O PRODUTO E IOF TRANSPORTADOS EM CON-
DICOES QUE PRESERVEM TANTO AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO, COMO TAMBEM
A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICA. O VEICULO DE ENTREGA
DEVERA ESTAR DE ACORDO COM AS NORMAS SANITARIAS VIGENTES. O PRODUTO NAO DEVERA
NECESSITAR DE NENHUM TIPO DE LIMPEZA OU PRE-PREPARO. VALIDADE MINIMA DE 06 (SEIS) ME-
SES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM PRIMARIA DE 2 (DOIS) QUILOS. EMBALAGEM
SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO REFORGADO

KG 1.750 125

HAMBURGUER COZIDO CONGELADO DE BOVINO SABOR CHURRASCO IQF: CARNE BOVINA, COM LEVE
SABOR DE CHURRASCO E UM TOQUE DE ALHO E CEBOLA. TEXTURA MACIA E SUCULENTA. PRODUTO
ASSADO, COM MARCA DE GRELHA E CONGELADO INDIVIDUALMENTE (IQF). EMBALAGEM PRIMARIA
COM APROXIMADAMENTE 2 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA DE ATE 20 KG EMBALAGEM PRIMARIA:
SACO DE POLIETILENO DE ALTA DENSIDADE, TERMOSSOLDADO, ATOXICO, APROPRIADO PARA CON-
TATO DIRETO COM ALIMENTOS, PERFEITAMENTE LACRADO, RESISTENTE AO TRANSPORTE E KG
ARMAZENAMENTO. PESO LiQuIDO: 02 KG.| KG 1.750 125
EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORGADO RESISTENTE AO IMPACTO E AS CONDI-
GOES DE ESTOCAGEM CONGELADA COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM FITA
ADESIVA, AMBAS ADEQUADAS AO EMPILHAMENTO RECOMENDADO, RESISTENTES A DANOS DURAN-
TE O TRANSPORTE, IMPACTO E AS CONDICOES DE ESTOCAGEM CONGELADA.
GARANTINDO A INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O SEU PERIODO DE VALIDADE. PESO
LIQUIDO: 20 KG NOTA-PRODUTO COM N° DE REGISTRO NO SIF
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KIBE DE CARNE BOVINA CONGELADO:
CARNE BOVINA, AGUA, TRIGO, CEBOLA, GORDURA BOVINA, PROTEINA DE SOJA, SAL. COLAGENO DE
BOVINO, ESPECIARIAS NATURAIS. EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA CONTENDO A PARITR DE 1 KG
DO PRODUTO, ATOXICA, RESISTENTE, FECHADA A VACUO, LIMPA, NAO VIOLADA. SECUNDARIA: EM-
BALAGEM DE MERCADO QUE PRESERVE A INTEGRIDADE E QUALIDADE DO PRODUTO. DEVERA CON-
TER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAGAO, PROCEDENCIA, INFORMAGOES NUTRICIONAIS,
N° DE LOTE, QUANTIDADE DO PRODUTO, CARIMBO DO SIF. ROTULAGEM: DEVE ATENDER A LEGISLA-
CAO VIGENTE. NOTA: O PRODUTO DEVE TER ROTULO E ESTABELECIMENTO REGISTRADOS NO MI-
NISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA VALIDADE: MINIMA DE 30 DIAS, A PARTIR DA DATA DE ENTRE-
GA NA UNIDADE REQUISITANTE.

KG 2.400 100

MINI ALMONDEGA DE BOVINO COZIDA E CONGELADA 1QF;
INGREDIENTES: DEVE CONTER NO MINIMO, CARNE BOVINA, GORDURA BOVINA, PROTEINA DE SOJA,
AMIDO DE MANDIOCA, FARINHA DE ROSCA, CEBOLA EM PO, ALHO EM PO, SAL. PESO POR UNIDADE
DE APROXIMADAMENTE 3 GRAMAS.
EMBALAGEM DE POLIETILENO, SEM PERFURACOES OU VAZAMENTOS. ETIQUETA: LITOGRAFADA OU
COLADA EXTERNAMENTE NA EMBALAGEM, DESDE QUE SEJA RESISTENTE AO PROCESSO DE ARMA-
ZENAMENTO E DISTRIBUICAO (QUE NAO DESPRENDA DA EMBALAGEM OU NAO SE APAGUE). CONS-
TANDO: LOTE / VALIDADE / VOLUME BRUTO E LIQUIDO DO PRODUTO. REGISTRO: NO MINISTERIO DA | KG 1.750 125
AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, COMPROVANDO QUE O PRODUTO E IOF. TRANSPOR-
TADOS EM CONDICOES QUE PRESERVEM TANTO AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO,
COMO TAMBEM A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS CARACTERISTICAS FiSICO QUIMICA. O VEICU-
LO DE ENTREGA DEVERA ESTAR DE ACORDO COM AS NORMAS SANITARIAS VIGENTES. O PRODUTO
NAO DEVERA NECESSITAR DE NENHUM TIPO DE LIMPEZA OU PRE-PREPARO. VALIDADE MINIMA DE 06
(SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM PRIMARIA DE 2 (DOIS) QUILOS. EMBA-
LAGEM SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO REFORCADO.

FILE DE TILAPIA: TAMANHO PADRONIZADO, SEM ESPINHA, PELE, 0SSO OU CARTILAGEM. NAO DEVE-
RA APRESENTAR ASPECTO ALTERADO, MUTILADO OU DEFORMADO, NAO PODERA APRESENTAR
CHEIRO OU SABOR ANORMAL. O PRODUTO DEVERA SER TRANSPORTADO EM VEICULO COM CAR-
ROCERIA FECHADA, ISOTERMICO, COM TEMPERATURA MINIMA DE 12°C OU INFERIOR, ASSEGURAN-
DO QUE O PRODUTO SE MANTENHA CONGELADO DURANTE O TRANSPORTE. CARACTERISTICAS:
ASPECTO, COR, ODOR, SABOR E TEXTURA CARACTERISTICOS. EMBALAGEM PRIMARIA: SACO PLAS- | KG 1.600 100
TICO ATOXICO, TERMOSSOLDADO, LACRADO, PESANDO DE 01 A 03 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA:
CAIXA DE PAPELAO TIPO DUPLEX REFORGADA E RESISTENTE COM ABAS SUPERIORES E INFERIO-
RES LACRADAS COM FITA ADESIVA, PESANDO ATE 12 KG. O PRODUTO DEVERA ESTAR OBRIGATORI-
AMENTE REGISTRADO NO SIF/DIPOA. DEVERA ESTAR CONGELADO E TRANSPORTADO EM CONDI-
COES QUE PRESERVEM A QUALIDADE E AS CARACTERISTICAS DO PRODUTO.

EMPANADO DE TILAPIA CARNE DE FILE DE TILAPIA MOIDA E HOMOGENEIZADOS ACRESCIDOS DE
OUTROS INGREDIENTES QUE NAO DESCARACTERIZEM O PRODUTO LIVRES PELES, 0SSOS, ESPI-
NHAS, CARTILAGENS E VISCERAS. DEVERA APRESENTAR TAMANHOS SEMELHANTES. APOS DES-
CONGELAMENTO, O PRODUTO DEVE APRESENTAR CONSISTENCIA FIRME, COR, ODOR E SABOR
CARACTERISTICOS. DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA QUE
POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO, DEVENDO CONTER OBRIGATORIAMENTE
REGISTRO DE INSPEGAO SANITARIA (SIF OU SISP). O PRODUTO DEVE ESTAR DE EMBALAGEM: PRI- | KG 6.300 100
MARIA: EMBALAGEM PLASTICA, ATOXICA, RESISTENTE COM LACRE QUE EVITE ABERTURA DURANTE
SEU MANUSEIO, COM PESO DE ATE 3 KG, CONTENDO OBRIGATORIAMENTE O PESO DO PRODUTO
IMPRESSO NA EMBALAGEM. O ROTULO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE,
DEVE SER DE FACIL LEITURA E QUE NAO APAGUE COM O TEMPO.DEVERA PRESENTAR NUMERO DE
REGISTRO DO PRODUTO EM ORGAO COMPETENTE. SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO QUE GARANTA
A INTEGRIDADE DO PRODUTO. VALIDADE Minima: SEIS MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA.

OVO DE GALINHA, BRANCO TIPO EXTRA, FRESCO, LIMPO, PESANDO APROXIMADAMENTE 60 G. CADA
UM, ACOMODADOS EM BANDEJAS DE PAPELAO COM 30 UNIDADES, ACONDICIONADAS EM CAIXAS
LACRADAS, LIMPAS, SECAS, NAO VIOLADAS, RESISTENTES QUE GARANTAM A INTEGRIDADE DO
PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. A EMBALAGEM, TANTO NAS BANDEJAS COMO NAS CAI-
XAS, DEVERA CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICACAO E PROCEDENCIA, NUMERO
DE LOTE, DATA DE EMBALAGEM, DATA DE VALIDADE, CONDICOES DE ARMAZENAMENTO, QUANTIDA-
DE DO PRODUTO, NUMERO DO REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA/SIF/DIPOA E CARIMBO
DE INSPECAC DO SIF/SISB/SISP OU SIM. CAIXA COM 360 UNIDADES.

CX 312 6
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SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Residéncia Terapéu-
tica e CAPS

Descrigdo . Quant.

CARNE BOVINA TIPO LAGARTO EM ISCAS FLOCADO, CONGELADO IQF: CARNE CONGELADA DE BOVI-
NO SEM 0SSO COM LEGUMES, LAGARTO (ISCAS IQF) COM CENOURA E BROCOLIS. NAO CONTEM
GLUTEN. NAO CONTEM ALERGENICOS. DEVERA SER CORTADA EM FILETES DE 2,5 A 3,0 CM DE LAR-
GURA, 5 A 6CM DE COMPRIMENTO, 0,3 A 0,5CM DE ESPESSURA E SUBMETIDA A PROCESSO DE CON-
GELAMENTO IQF;. A CARNE DEVE SE APRESENTAR LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTAN-
CIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO. EMBALAGEM PRI- | KG 500 250
MARIA: PLASTICA PROPRIA, RESISTENTE, FECHADA CONTENDO PESO LiQUIDO DE 2KG. ROTULAGEM:
0 PRODUTO DEVE SER IDENTIFICADO POR DIZERES IMPRESSOS DE FORMA CLARA E INDELEVEL COM
TODAS AS INFORMAGOES EXIGIDAS POR LEI (RESOLUGAO RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003.)
EMBALAGEM SECUNDARIA: DE CAIXA DE PAPELAO TENDO ROTULAGEM DE ACORDO COM A LEGISLA-
CAO.

CARNE IN NATURA CONGELADA IQF, MOIDA SEM OSSO - PATINHO: CARNE BOVINA, NA FORMA MOIDA
E CONGELADA. TODA MATERIA PRIMA UTILIZADA NA ELABORAGAO DO PRODUTO DEVE SER DE QUA-
LIDADE COMPROVADAMENTE ALIMENTAR E OS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAIS UTILIZADOS DEVE-
RAO SER PROVENIENTES DE ESTABELECIMENTO INSPECIONADO PELO SERVIGO DE INSPECAO FEDE-
RAL (SIF). EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS PLASTICOS DE POLIETILENO ATOXICO, CONTENDO ETIQUE-
TA COM ROTULAGEM DE ACORDO COM LEGISLACAO VIGENTE APROVADA PARA CONTATO DIRETO
COM ALIMENTOS, DE ACORDO COM A RESOLUGAO 105/99 DA ANVISA, COM VEDAGCAO, TERMOSSOL-
DADA, SEM PERFURAGOES OU VAZAMENTOS. PESO LiQUIDO: PACOTE DE 2 KG. EMBALAGEM SECUN-
DARIA DO PRODUTO DEVERA SER EM CAIXA DE PAPELAO REFORCADO, ADEQUADO AO EMPILHAMEN-
TO RECOMENDADO, LACRADA, RESISTENTE A DANOS DURANTE O TRANSPORTE OU ARMAZENAMEN-
TO E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O SEU PERIODO DE VALIDADE.
CAIXAS COM ATE 20 KG.

KG 7.450 125

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO IQF - PALETA EM CUBOS. CARNE BOVINA CONGELADA IQF
(CONG. RAP. IND) PRODUTO CARNEO LIMPO, SEM APARAS, SEM 0SSO, SEM NERVOS, TENDOES E
APONEVROSES PROVENIENTE DE GADO SADIO, ABATIDO SOB FISCALIZAGAO EM CONDIGOES SANI-
TARIAS ADEQUADAS. OBTIDO A PARTIR DO CORTE PALETA, SEGUIDO DE CONGELAMENTO A NO MiN-
MO -18°C. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO TECNICO PARA
CONDIGOES HIGIENICOSANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO PARA ESTABELECIMENTOS
ELABORADORES/ INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. PODERA APRESENTAR UM INDICE DE ATE
10% DE GORDURA E NAO CONTER ADITIVOS. VALIDADE DE 12 MESES. SOMENTE SERA RECEBIDO O
PRODUTO QUE TENHA DATA DE FABRICAGAO DE ATE 60 DIAS DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM
PRIMARIA: SACOS DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, ATOXICO, FLEXIVEL, RESISTENTE, TER-
MOSSOLDADO, TRANSPARENTE, EMBALADOS, EM PACOTES COM PESO PADRONIZADO DE 01 A 02 KG.
EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO PADRONIZADAS, REFORGADAS, LACRADAS, DE 10 E
20 KG, EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGAO, LIMPAS E SECAS, RESISTENTES AO IMPACTO E AS
CONDIGOES DE ESTOCAGEM, CONTENDO AS SEGUINTES INFORMAGOES: NOME DO FABRICANTE,
PRODUTO, TEMPERATURA EM QUE DEVE SER MANTIDO ARMAZENADO, DATA DE FABRICAGAO, PRAZO
E/OU DATA DE VALIDADE PARA RESFRIAMENTO E CONGELAMENTO, PESO BRUTO, PESO LiQUIDO,
TARA (DA EMBALAGEM E DA CAIXA) E CARIMBO DO SIF (SERVICO DE INSPEGAO FEDERAL) OU SISP
(SERVIGO DE INSPECAQ DO ESTADO DE SAO PAULO) OU SIM.

BOLINHO DE CARNE DE FRANGO IQFDEVERA CONTER APENAS: CARNE DE FRANGO. PESO UNITARIO
DE 15 A 25 GRAMAS. CONTENDO NO MINIMO 50% SOBRECOXA E 50% PEITO, SAL E ORAPRONOBIS.
EMBALAGEM DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, SEM PERFURAGOES OU VAZAMENTOS. ETIQUE-
TA: LITOGRAFADA, CONSTANDO: LOTE / VALIDADE / VOLUME BRUTO E LiQUIDO DO PRODUTO, REGIS-
TRO: NO MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, COMPROVANDO QUE O PRO-
DUTO E IQF. TRANSPORTADOS EM CONDICOES QUE PRESERVEM TANTO AS CARACTERISTICAS DO | KG | 1.750 125
ALIMENTO CONGELADO, COMO TAMBEM A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS CARACTERISTICAS
FiSICO-QUIMICAS. O VEICULO DE ENTREGA DEVERA ESTAR DE ACORDO COM AS NORMAS SANITARIAS
VIGENTES. O PRODUTO NAO DEVERA NECESSITAR DE NENHUM TIPO DE LIMPEZA OU PRE-PREPARO.
VALIDADE MINIMA DE 06 (SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM DE 2 (DOIS)
QUILOS.

KG 7.850 125
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FRANGO EM CUBOS CONGELADO IQF SEM PELE E SEM OSSO NO CORTE COXA E SOBRECOXA - EMBA-
LAGEM DE 01 KG A 2KG: CARNE DE FRANGO NOS CORTES COXA E SOBRE-COXA. 1) A CARNE DE
FRANGO DEVE SER PROVENIENTE DE AVES, SADIAS, ABATIDAS SOB INSPEGAO VETERINARIA. MANI-
PULADA SOB RIGIDAS CONDIGOES DE HIGIENE, TER TAMANHO UNIFORME E SEM EXCESSO DE PELE.
2) NA ALIMENTAGAO E PRODUGAO DAS AVES, NAO E PERMITIDA A ADMINISTRAGAO DE SUBSTANCIAS
COM EFEITOS TIREOSTATICOS, ANDROGENICOS, ESTROGENICOS, BEM COMO DE SUBSTANCIAS B-
AGONISTAS, COM A FINALIDADE DE ESTIMULAR SEU CRESCIMENTO E EFICIENCIA ALIMENTAR. 3) A
CARNE DE FRANGO DEVE SER CONGELADA IQF. PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO ATOXICO E RESIS-
TENTE, CONTENDO 1KG A 2 KG. SECUNDARIA: EMBALAGEM DE MERCADO QUE PRESERVE A INTEGRI-
DADE E QUALIDADE DO PRODUTO. ROTULAGEM: DEVE ATENDER A LEGISLAGAO VIGENTE.

KG 7.200 100

FRANGO EM CUBOS CONGELADO IQF SEM OSSO (PEITO DE FRANGO): FRANGO EM CUBOS CONGELA-
DO IQF SEM 0SSO. CARNES DE FRANGO NO CORTE CUBOS DE PEITO DE FRANGO. 1) A CARNE DE
FRANGO DEVE SER PROVENIENTES DE AVES, SADIAS, ABATIDAS SOB INSPEGAO VETERINARIA, MANI-
PULADA SOB RIGIDAS CONDIGOES DE HIGIENE, TER TAMANHO UNIFORME E SEM EXCESSO DE PELE.
2) NA ALIMENTAGAO E PRODUGAOQ DAS AVES, NAO E PERMITIDA A ADMINISTRAGAO DE SUBSTANCIAS
COM EFEITOS TIREOSTATICOS, ANDROGENICOS, ESTROGENICOS, BEM COMO SUBSTANCIA B - AGO-
NISTAS, COM FINALIDADE DE ESTIMULAR SEU CRESCIMENTO E EFICIENCIA ALIMENTAR. 3) A CARNE
DE FRANGO DEVE SER CONGELADA IQF 4) . PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO ATOXICO E RESISTEN-
TE, GRAMPEADO MECANICAMENTE OU TERMOSSOLDADO. EMBALAGEM DE NO MINIMO DE 01KG A
2KG. SECUNDARIA: EMBALAGEM DE MERCADO QUE PRESERVE A INTEGRIDADE E QUALIDADE DO
PRODUTO. ROTULAGEM: DEVE ATENDER A LEGISLAGAO VIGENTE. VALIDADE: MINIMA DE 04 MESES,
SENDO QUE A ENTREGA NAO DEVERA TER DATA SUPERIOR A 20 DIAS DA DATA DE FABRICAGAOQ.

KG 7.850 125

CARNE DE FRANGO EMPANADO COM LEGUMES: RECORTES DE FILE DE PEITO, OU COXA E SOBRE-
COXA, CMS (CARNE MECANICAMENTE SEPARADA), FARINHA DE TRIGO FORTIFICADA COM FERRO E
ACIDO FOLICO, FARINHA INATIVADA, AMIDO DE MILHO, SAL, AGUCAR, AGUA, PTS (PROTEINA TESTURI-
ZADA DE SOJA), PROTEINA ISOLADA DE SOJA, CMS (CARNE MECANICAMENTE SEPARADA) 8,8% FECU-
LA DE MANDIOCA, PELE DE FRANGO, DEXTRINA, ESPECIARIAS, VEGETAIS (CENOURA-BROCOLIS-
MILHO) EMULSIFICANTES, MONO E DIGLICERIDEOS DE ACIDOS GRAXOS (INS 471), CORANTE NATURAL
DE URUCUM (INS 160B), CORANTE NATURAL CARAMELO (INS 150A), POLIFOSFATO DE SODIO (INS 452l),
ESPESSANTE GOMA GUAR (INS 412), REALGADOR DE SABOR GLUTAMATO MONOSSODICO (INS 621),
ACIDULANTE ACIDO CITRICO (INS 330) ANTIOXIDANTE ISOACORBATO DE SODIO (INS 316), AROMATI-
ZANTES NATURAIS E GORDURA VEGETAL . CONTEM GLUTEN.EMBALAGEM PRIMARIA: SACO DE POLIE-
TILENO DE BAIXA DENSIDADE, ATOXICO, FLEXIVEL, RESISTENTE, TERMOSSOLDADO, TRANSPARENTE
COM CAPACIDADE DE 1 A 3KG DE PRODUTO. SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO ONDULADO, REFOR-
GADO, LACRADO COM FITA ADESIVA, RESISTENTE AO IMPACTO E AS CONDIGOES DE ESTOCAGEM
CONGELADA.

KG 500 250

CARNE DE FRANGO SOBRECOXA EM FORMA DE BIFES: CARNE DE FRANGO, PROVENIENTE DE CORTE
DENOMINADO SOBRECOXA, COM LEGUMES, DEVENDO CONTER 10% CENOURA, 10% MILHO E 10%
ERVILHA, PROCESSADO NA FORMA DE BIFES DE APROXIMADAMENTE 70G, ISENTO DE PELES, VEIAS,
APONEUROSES, CARTILAGENS, INTESTINOS, TENDOES, OU FRAGMENTOS 0SSOS E OUTROS TECIDOS
INFERIORES. NAO CONTEM GLUTEN. SEM QUAISQUER TIPOS DE CONSERVANTES, ISENTO DE PIMEN-
TA, GLUTAMATO MONOSSODICO, ADITIVOS QUIMICOS, ESTABILIZANTES, AROMATIZANTES, CONSER-
VANTES E CORANTES. DEVERA SER SUBMETIDO A PROCESSO DE CONGELAMENTO (IQF), DE ACORDO
COM A LEGISLAGAO VIGENTE E EM PACOTES DE 2KG

KG 500 250

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO DESOSSADA E SEM PELE: CARNE DE FRANGO NO CORTE COXA E
SOBRECOXA, PRODUTO DEVE SER MANIPULADO EM CONDIGOES HIGIENICAS, PROVENIENTES DE
ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPEGAO VETERINARIA, EM TAMANHO UNIFORME E SEM PELE.
DEVE SER CONGELADO E TRANSPORTADO A TEMPERATURA DE - 18°C OU INFERIOR. A CARNE DE
FRANGO DEVE SE APRESENTAR LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE
QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO. EMBALAGEM: O PRODUTO DEVERA SER
EMBALADO EM SACOS PLASTICOS ATOXICOS, RESISTENTES, TRANSPARENTES, PESANDO DE 1 A 2
KG. ROTULAGEM NUTRICIONAL OBRIGATORIA. AS INFORMAGOES NO ROTULO DEVEM ESTAR VISIVEIS,
COM PROCEDENCIA, DATA DE FABRICAGAO, DATA DE VALIDADE, NUMERO DE LOTE. O PRODUTO
DEVE CONTER O NUMERO DO REGISTRO NO MISTERIO DA AGRICULTURA/SLF E O CARIMBO DE INS-
PECAO DO SIF. VALIDADE: MINIMO 2/3 DA DATA FINAL DE CONSUMO CONSTANTE NA EMBALAGEM,
CONTADOS A PARTIR DA ENTREGA DO PRODUTO.

KG 4.400 100
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PERNIL SUINO EM CUBOS CONGELADO IQF: IDENTIFICAGAO DO PRODUTO: CARNE DE SUINO S/0SSO -
CONGELAMENTO IQF (INDIVIDUALLY QUICK FROZEN). PERNIL EM CUBOS. PRAZO DE VALIDADE: VALI-
DO POR 12 (DOZE) MESES A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO. EMBALAGEM: PRIMARIA: SACO DE
NYLON/POLIETILENO TRANSPARENTE, RESISTENTE, ATOXICA, TERMOSSOLDADA, COM PESO DE 1 A 2
KG. EMBALAGEM: SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORGADA CONSTANDO TAMPA E FUNDO, COM
PESO LIQUIDO DE ATE 20 KG. CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO: ARMAZENAMENTO EM CAMARAS
FRIGORIFICAS COM TEMPERATURA DE - 18° C. CONDIGOES DE TRANSPORTE: O PRODUTO DEVE SER | KG 9.300 100
TRANSPORTADO EM CAMINHOES FRIGORIFICOS ADEQUADOS A ESTE FIM, DOTADOS DE CARROCERI-
AS ISOTERMICAS, TIPO BAU, EQUIPADO COM UNIDADE PROPRIA DE REFRIGERAGAQ. TIPO DE ROTU-
LAGEM DAS EMBALAGENS: DEVERA CONTER AS SEGUINTES INFORMAGAO NA ROTULAGEM PRIMARIA
E SECUNDARIA DO PRODUTO DE FORMA CLARA AS SEGUINTES INFORMAGOES. - IDENTIFICAGAO DO
PRODUTO, INCLUSIVE A MARCA; - NOME, ENDEREGO, TELEFONE, CNPJ E INSCRIGAO ESTADUAL DO
FABRICANTE.

CARNE IN NATURA BIFE A ROLE, SUINO IQF: INGREDIENTES: RECHEADO COM CENOURA E VAGEM
PREPARADO COM CARNE SUINA E LEGUMES (CENOURA E VAGEM), TEMPEROS NATURAIS, ISENTO DE
GLUTAMATO MONOSSODICO - ROLE FIXO POR COLA COMESTIVEL, ISENTOS DE OBJETOS PERFURAN-
TES;- PRODUTO CONGELADO IQF PESO MEDIO UNITARIO DE APROXIMADAMENTE 100G COM (VARIA-
GAO DE +/- 10%)- EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE POLIETILENO DE 1 A 3KG- EMBALAGEM SECUN-
DARIA: CAIXAS DE PAPELAO RESISTENTE, LACRADAS, COM 2 A 10KG)VALORES NUTRICIONAIS IGUAIS | KG 500 250
OU ACIMA (G/100): PROTEINA 17. GORDURA TOTAIS (MAX): 6 EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA PRO-
PRIA, RESISTENTE, FECHADA CONTENDO PESO LiQUIDO DE 1 A 3KG. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVE
SER IDENTIFICADO POR DIZERES IMPRESSOS DE FORMA CLARA E INDELEVEL COM TODAS AS INFOR-
MAGOES EXIGIDAS POR LEI (RESOLUGAO RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003.) EMBALAGEM
SECUNDARIA: DE CAIXA DE PAPELAO TENDO ROTULAGEM DE ACORDO COM A LEGISLAGAO.

QUEIJO MUSSARELA - PRODUTO DE PRIMEIRA QUALIDADE; RESFRIADO; PROVENIENTE DE LEITE DE
BOVINO, COALHO, SAL E ADITIVOS PERMITIDOS PELA LEGISLAGAO VIGENTE - SEM ADIGAO DE GLU-
TEN. PEGA DE 03 A 05 KG EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA TRANSPARENTE, ATOXICA, RESISTENTE,
FECHADA A VACUO, LIMPA, NAO VIOLADA. SECUNDARIA: EMBALAGEM DE MERCADO QUE PRESERVE A
INTEGRIDADE E QUALIDADE DO PRODUTO. DEVERA CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTI-| KG 2.244 44
FICAGAO, PROCEDENCIA, INFORMAGOES NUTRICIONAIS, N° DE LOTE, QUANTIDADE DO PRODUTO,
CARIMBO DO SIF. ROTULAGEM: DEVE ATENDER A LEGISLAGAO VIGENTE. NOTA: O PRODUTO DEVE
TER ROTULO E ESTABELECIMENTO REGISTRADOS NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA VALI-
DADE: MINIMA DE 30 DIAS, A PARTIR DA DATA DE ENTREGA NA UNIDADE REQUISITANTE.

PAO DE QUEIJO ASSADO E CONGELADO DE 15 A 18 GRAMAS: INGREDIENTES: FECULA DE MANDIOCA,
AGUA, OVOS, MARGARINA, QUEIJO E SAL. ALERGICOS: CONTEM OVO E DERIVADO DE LEITE. NAO
CONTEM GLUTEN- CONTEM LACTOSE. INFORMAGAO NUTRICIONAL PORGAO DE 15G - 1 UNIDADE,
VALOR ENERGETICO 33KCAL, CARBOIDRATOS 4,6G, PROTEINAS 0G, GORDURAS TOTAIS 1,5G, GOR- | KG 500 250
DURAS SATURADAS 0,2G, GORDURAS TRANS 0G, FIBRA ALIMENTAR 0G, SODIO 12MG. PRAZO DE VALI-
DADE: 180 DIAS, SOB CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO A -18°C. PESO LIQUIDO POR PACOTE DEVERA
SERDE 1A 2KG

HAMBURGUER MISTO COZIDO CONGELADO - IQF: INGREDIENTES: CARNE MECANICAMENTE SEPARA-
DA DE FRANGO, CARNE BOVINA, GORDURA BOVINA, CARNE DE FRANGO, PROTEINA DE SOJA, SAL,
CONDIMENTO HAMBURGUER, CONTENDO APROXIMADAMENTE 50 GRAMAS. EMBALAGEM DE POLIETI-
LENO, SEM PERFURACOES OU VAZAMENTOS. ETIQUETA: LITOGRAFADA OU COLADA EXTERNAMENTE
NA EMBALAGEM, DESDE QUE SEJA RESISTENTE AO PROCESSO DE ARMAZENAMENTO E DISTRIBUI-
CAO (QUE NAO DESPRENDA DA EMBALAGEM OU NAO SE APAGUE). CONSTANDO: LOTE / VALIDADE /
VOLUME BRUTO E LIQUIDO DO PRODUTO. REGISTRO: NO MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO, COMPROVANDO QUE O PRODUTO E IOF TRANSPORTADOS EM CONDIGOES QUE
PRESERVEM TANTO AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO, COMO TAMBEM A QUALIDADE
DO MESMO QUANTO AS CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICA. O VEICULO DE ENTREGA DEVERA ESTAR
DE ACORDO COM AS NORMAS SANITARIAS VIGENTES. O PRODUTO NAO DEVERA NECESSITAR DE
NENHUM TIPO DE LIMPEZA OU PRE-PREPARO. VALIDADE MINIMA DE 06 (SEIS) MESES A PARTIR DA
DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM PRIMARIA DE 2 (DOIS) QUILOS. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXAS
DE PAPELAO REFORGADO.

KG 1.750 125
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HAMBURGUER COZIDO CONGELADO DE BOVINO SABOR CHURRASCO IQF: CARNE BOVINA, COM LEVE
SABOR DE CHURRASCO E UM TOQUE DE ALHO E CEBOLA. TEXTURA MACIA E SUCULENTA. PRODUTO
ASSADO, COM MARCA DE GRELHA E CONGELADO INDIVIDUALMENTE (IQF). EMBALAGEM PRIMARIA
COM APROXIMADAMENTE 2 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA DE ATE 20 KG EMBALAGEM PRIMARIA:
SACO DE POLIETILENO DE ALTA DENSIDADE, TERMOSSOLDADO, ATOXICO, APROPRIADO PARA CON-
TATO DIRETO COM ALIMENTOS, PERFEITAMENTE LACRADO, RESISTENTE AO TRANSPORTE E KG
ARMAZENAMENTO. PESO LiQuIDO: 02 KG.| KG 1.750 125
EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORGADO RESISTENTE AO IMPACTO E AS CONDI-
GCOES DE ESTOCAGEM CONGELADA COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM FITA
ADESIVA, AMBAS ADEQUADAS AO EMPILHAMENTO RECOMENDADO, RESISTENTES A DANOS DURANTE
O TRANSPORTE, IMPACTO E AS CONDIGOES DE ESTOCAGEM  CONGELADA.
GARANTINDO A INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O SEU PERIODO DE VALIDADE. PESO
LIQUIDO: 20 KG NOTA-PRODUTO COM N° DE REGISTRO NO SIF

KIBE DE CARNE BOVINA CONGELADO:
CARNE BOVINA, AGUA, TRIGO, CEBOLA, GORDURA BOVINA, PROTEINA DE SOJA, SAL. COLAGENO DE
BOVINO, ESPECIARIAS NATURAIS. EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA CONTENDO A PARITR DE 1 KG DO
PRODUTO, ATOXICA, RESISTENTE, FECHADA A VACUO, LIMPA, NAO VIOLADA. SECUNDARIA: EMBALA-
GEM DE MERCADO QUE PRESERVE A INTEGRIDADE E QUALIDADE DO PRODUTO. DEVERA CONTER
EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAGAO, PROCEDENCIA, INFORMAGOES NUTRICIONAIS, N° DE
LOTE, QUANTIDADE DO PRODUTO, CARIMBO DO SIF. ROTULAGEM: DEVE ATENDER A LEGISLACAQ
VIGENTE. NOTA: O PRODUTO DEVE TER ROTULO E ESTABELECIMENTO REGISTRADOS NO MINISTERIO
DA AGRICULTURA SIF/DIPOA VALIDADE: MiNIMA DE 30 DIAS, A PARTIR DA DATA DE ENTREGA NA UNI-
DADE REQUISITANTE.

KG | 2400 100

MINI ALMONDEGA DE BOVINO COZIDA E CONGELADA 1QF;
INGREDIENTES: DEVE CONTER NO MINIMO, CARNE BOVINA, GORDURA BOVINA, PROTEINA DE SOJA,
AMIDO DE MANDIOCA, FARINHA DE ROSCA, CEBOLA EM PO, ALHO EM PO, SAL. PESO POR UNIDADE DE
APROXIMADAMENTE 3 GRAMAS.
EMBALAGEM DE POLIETILENO, SEM PERFURACOES OU VAZAMENTOS. ETIQUETA: LITOGRAFADA OU
COLADA EXTERNAMENTE NA EMBALAGEM, DESDE QUE SEJA RESISTENTE AO PROCESSO DE ARMA-
ZENAMENTO E DISTRIBUICAO (QUE NAO DESPRENDA DA EMBALAGEM OU NAO SE APAGUE). CONS-
TANDO: LOTE / VALIDADE / VOLUME BRUTO E LIQUIDO DO PRODUTO. REGISTRO: NO MINISTERIO DA | KG | 1.750 125
AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, COMPROVANDO QUE O PRODUTO E IOF. TRANSPOR-
TADOS EM CONDICOES QUE PRESERVEM TANTO AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO,
COMO TAMBEM A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS CARACTERISTICAS FiSICO QUIMICA. O VEICULO
DE ENTREGA DEVERA ESTAR DE ACORDO COM AS NORMAS SANITARIAS VIGENTES. O PRODUTO NAO
DEVERA NECESSITAR DE NENHUM TIPO DE LIMPEZA OU PRE-PREPARO. VALIDADE MINIMA DE 06
(SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM PRIMARIA DE 2 (DOIS) QUILOS. EMBALA-
GEM SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO REFORCADO.

FILE DE TILAPIA: TAMANHO PADRONIZADO, SEM ESPINHA, PELE, 0SSO OU CARTILAGEM. NAO DEVERA
APRESENTAR ASPECTO ALTERADO, MUTILADO OU DEFORMADO, NAO PODERA APRESENTAR CHEIRO
OU SABOR ANORMAL. O PRODUTO DEVERA SER TRANSPORTADO EM VEICULO COM CARROCERIA
FECHADA, ISOTERMICO, COM TEMPERATURA MINIMA DE 12°C OU INFERIOR, ASSEGURANDO QUE O
PRODUTO SE MANTENHA CONGELADO DURANTE O TRANSPORTE. CARACTERISTICAS: ASPECTO, COR,
ODOR, SABOR E TEXTURA CARACTERISTICOS. EMBALAGEM PRIMARIA: SACO PLASTICO ATOXICO, | KG 1.600 100
TERMOSSOLDADO, LACRADO, PESANDO DE 01 A 03 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE PAPE-
LAO TIPO DUPLEX REFORGADA E RESISTENTE COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS
COM FITA ADESIVA, PESANDO ATE 12 KG. O PRODUTO DEVERA ESTAR OBRIGATORIAMENTE REGIS-
TRADO NO SIF/DIPOA. DEVERA ESTAR CONGELADO E TRANSPORTADO EM CONDIGOES QUE PRESER-
VEM A QUALIDADE E AS CARACTERISTICAS DO PRODUTO.

EMPANADO DE TILAPIA CARNE DE FILE DE TILAPIA MOIDA E HOMOGENEIZADOS ACRESCIDOS DE
OUTROS INGREDIENTES QUE NAO DESCARACTERIZEM O PRODUTO LIVRES PELES, 0SSOS, ESPINHAS,
CARTILAGENS E VISCERAS. DEVERA APRESENTAR TAMANHOS SEMELHANTES. APOS DESCONGELA-
MENTO, O PRODUTO DEVE APRESENTAR CONSISTENCIA FIRME, COR, ODOR E SABOR CARACTERISTI-
COS. DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA QUE POSSA ALTERA-
LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO, DEVENDO CONTER OBRIGATORIAMENTE REGISTRO DE INS-
PECAO SANITARIA (SIF OU SISP). O PRODUTO DEVE ESTAR DE EMBALAGEM: PRIMARIA: EMBALAGEM | KG 6.300 100
PLASTICA, ATOXICA, RESISTENTE COM LACRE QUE EVITE ABERTURA DURANTE SEU MANUSEIO, COM
PESO DE ATE 3 KG, CONTENDO OBRIGATORIAMENTE O PESO DO PRODUTO IMPRESSO NA EMBALA-
GEM. O ROTULO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE, DEVE SER DE FACIL LEI-
TURA E QUE NAO APAGUE COM O TEMPO.DEVERA PRESENTAR NUMERO DE REGISTRO DO PRODUTO
EM ORGAO COMPETENTE. SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRO-
DUTO. VALIDADE MiNIMA: SEIS MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA.
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OVO DE GALINHA, BRANCO TIPO EXTRA, FRESCO, LIMPO, PESANDO APROXIMADAMENTE 60 G. CADA
UM, ACOMODADOS EM BANDEJAS DE PAPELAO COM 30 UNIDADES, ACONDICIONADAS EM CAIXAS
LACRADAS, LIMPAS, SECAS, NAO VIOLADAS, RESISTENTES QUE GARANTAM A INTEGRIDADE DO PRO-
DUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. A EMBALAGEM, TANTO NAS BANDEJAS COMO NAS CAIXAS,
DEVERA CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAGAO E PROCEDENCIA, NUMERO DE
LOTE, DATA DE EMBALAGEM, DATA DE VALIDADE, CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO, QUANTIDADE DO
PRODUTO, NUMERO DO REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA/SIF/DIPOA E CARIMBO DE INS-
PECAC DO SIF/SISB/SISP OU SIM. CAIXA COM 360 UNIDADES.

CX 312

Angatubal/SP, 09 de dezembro de 2024.

Leidiane Ramos Lopes Katrin Grotz Menk Janaina Nunes Alves Rodrigues
Nutricionista Psicologa Assistente Social

Vanessa Queli Lopes de Abreu
Diretora da Casa de Abrigo
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